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HYGIEN- OCH ORDNINGSREGLER FOR BIODLING

Alla som arbetar med honungshin, skattning, slungning, silning och tappning/packning av fardiga
honungsprodukter ska félja vara regler for livsmedelssédkerhet, arbetsmiljé och smittskydd:

> Hansyn till arbetskamrater och respekt for konsumenternas krav pa en hygienisk hantering av
livsmedelsprodukter gor att alla ska halla en hdg niva p& den personliga hygienen; duschar och
tvattmaskiner ska utnyttjas!

Rena arbetsklader/skyddsklader ska anvéandas vid alla arbeten da rena honungsprodukter hanteras.

> Den som &r illaméende eller har en infektion eller annan sjukdom eller skada &r skyldig att anmala detta
till arbetsledare.

> Sar pa hander ska tvattas och tackas med plaster och/eller handske.

A\

Rokning eller annat tobaksbruk ar inte tillatet i samband med hantering av honungsprodukter, ej
heller i lokaler dar honungsprodukter hanteras.

Rokning eller annat tobaksbruk far endast ske pa anvisad plats i samband med schemalagd rast.
Al fortaring av alkohol eller bruk av droger ar férbjuden pa biodlingen.
Den som installer sig for arbete far inte vara paverkad av alkohol ellerdroger.

Mat och fika ska intas i anvisat lunchrum.
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Lokaler eller utrustning som anvands for hantering av livsmedelsprodukter far inte anvandas i annat
syfte.

> Rutiner for stadning renhallning och avfallshantering har inforts for bigarden, skattningslokal,
tappningsrum etc. Alla pa biodlingen har en skyldighet att tillampa dessarutiner.

Undertecknad har tagit del av, accepterar och lovar att folja biodlingen hygien-och ordningsregler enligt ovan.
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