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IP SIGILL FRUKT & GRONT
GRUNDCERTIFIERING

IP AR EN STANDARD FOR KVALITETSSAKRING
GENOM TREDJEPARTSCERTIFIERING

IP ar en standard for kvalitetssakrad produktion, genom
tredjepartscertifiering, av livsmedel och prydnadsvaxter i
hela kedjan fran primarproduktion till foradling och hante-
ring. IP ags och forvaltas av Sigill Kvalitetssystem AB. Mer
information hittar ni pa www.sigill.se.

Det finns produktionsregler pa tva nivaer — Grundniva och
Sigillniva darutover finns Tillvalsmoduler och en komplet-
teringsmodul.

GRUNDNIVA

* Innehaller krav baserade pa svensk lag och branschrikt-

linjer inom livsmedelssakerhet och djurskydd.

* Ravaror som producerats enligt produktionsreglerna
pa Grundnivan betecknas "Grundcertifierade ravaror/
produkter”.

SIGILLNIVA

* Innehaller alla kraven som ingar i Grundnivan plus
hogre krav inom livsmedelssakerhet, djuromsorg och
miljoansvar.

» Ravaror som producerats enligt produktionsreglerna
pa Sigillniva betecknas "Sigillravaror/-produkter”.

TILLVALSMODULER

* Innehaller mer langtgdende ataganden inom omradena
djuromsorg och miljoansvar.

+ Tillvalsmodulerna till Grundnivan kraver grundcertifie-

ring, Tillvalsmodulerna till Sigillnivan kraver Sigillcertifie-

ring.

KOMPLETTERINGSMODUL

Certifiering enligt en Kompletteringsmodul ar majligt obe-
roende av annan certifiering. Kompletteringsmodulen for
arbetsvillkor omfattar arbetsmiljo, arbetsratt och boende.

IP ALLMANNA VILLKOR - RAMVERKET FOR
CERTIFIERINGEN

Ramverket IP Allmanna Villkor beskriver bland annat vilka
krav som finns pa certifieringsorganen, hur en revision ska
genomforas och allmanna krav pa foretag som ska certifie-
ras. En sammanfattning av IP Allmanna Villkor finns langst
bak i denna regelhandbok

REGELHANDBOKENS OMFATTNING
Anslutning till standarden ar frivillig. Reglerna galler
generellt for all verksamhet inom foretaget som beror
den certifierade produktionen.

EXTERN REVISION AV PRODUKTIONEN PA
FORETAGET

Vartannat ar kommer en ordinarie, foranmald revision att
genomfdras pa plats i produktionen. Revisionen omfattar
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granskning av dokumentation, till exempel skriftliga rutiner
och journaler samt inspektion av anlaggningar och djur. Mer
information om olika typer av revisioner finns langst bak i
denna regelhandbok och i IP Allmanna Villkor.

EGENREVISION

Egenrevision ska genomfdras varje ar. Det innebar att gal-
lande produktionsregler gas igenom och eventuella avvikel-
ser noteras i en atgardsplan. Avvikelser atgardas snarast.
Egenrevision ska goras dven om det inte finns nagra
avvikelser. De ar revision inte sker pa plats kontrolleras
egenrevision av certifieringsorganet, sa kallad administrativ
revision.

STODMATERIAL

| vissa regler finns en hanvisning till stodmaterial som finns
tillgangligt pa www.sigill.se/omraden-och-regler/frukt-och-
gront/stodmaterial/. Detta material ar frivilligt att anvanda.

GODKAND REVISION OCH SANKTIONER

For godkand revision kravs att alla eventuella avvikelser har
atgardats. Om revisionen inte blir godkand inom utsatt tid
blir foretaget avstangt och i samsta fall uteslutet. Mer infor-
mation om sanktioner och hur de hanteras, finns langst bak i
denna regelhandbok samt i IP Allmanna Villkor.

FORETAGETS ATAGANDEN

Ett foretag som ar certifierat enligt IP-standarden har fol-

jande ataganden:

* Relevanta lagar och forordningar ska fdljas i den certifie-
rade verksamheten.

e Produktionsregler som galler for den certifierade
verksamheten samt bestammelser i IP Allmanna Villkor
ska foljas. Vid certifiering som omfattar odling innebar
det att produktionsreglerna ska féljas pa all mark som
ingar i vaxtfoljden, (dven vid arrende eller kontraktsod-
ling), om inte annat anges i regelhandboken.

e Om verksamheten ar tillstands- eller anmalningspliktig
ska kopia pa tillstdand/anmalan kunna uppvisas vid revi-
sion.

» Tadel av och folja forandringar i produktionsregler eller
bestammelser i IP Allmanna Villkor som Sigill Kvalitets-
system AB meddelar.

» Ansvara for att tjansteleverantdrer far information om
kraven och atar sig att uppfylla reglerna.

» Ansvara for att mark, byggnader, maskiner etc. som
anvands i den certifierade verksamheten uppfyller reg-
lerna aven om dgaren inte ar det certifierade foretaget.

» Medverka vid och underlatta sa att revisioner kan genom-
foras i verksamheten, vilket ocksa galler oanmalda revi-
sioner.

o Att till certifieringsorganet anmala alla planerade forand-
ringar i foretaget som kan ha betydelse for certifieringen
(t.ex. agarbyte och utvidgning av verksamheten).

* Anmalan till certifieringsorganet om foretaget tvingats
gora en aterkallelse av en produkt.

» Godkanner att certifieringsorganet lamnar alla uppgifter
om foretaget som har betydelse for certifieringen och IP-
standardens trovardighet till Sigill Kvalitetssystem AB.
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IP FRUKT & GRONT GRUNDCERTIFIERING

OPPENHET

Uppgifter om de certifierade foretagen, t.ex. namn- och adress-
uppgifter publiceras pa Sigill Kvalitetssystem AB:s hemsida,
www.sigill.se, nar foretaget gett sitt samtycke.

. RODA PUNKTER &r markerade med en rod oval. Det &r regler

NY!

som &r sarskilt viktiga for livsmedelssikerhet, sparbarheten
eller redigheten och diarmed IP-standardens vardegrund.
Avvikelser pa regler med réda punkter ses som sérskilt all-
varliga for trovardigheten och kan leda till avstingning eller
uteslutning.

NYA REGLER och regler som vésentligt forandrats ar mar-
kerade med NY! i handboken.

STODMATERIAL finns pa www.sigill.se/omraden-och-regler/
frukt-och-gront
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0 EGENREVISION OCH RISKBEDOMNING LIVSMEDELSSAKERHET

Regelbunden egenkontroll ingar i certifieringen och bidrar till IP-standardens trovardighet.

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

VERIFIERINGSKRAV

JA

NEJ

EJ REL

0.1

Egenrevision mot de kontrollpunkter
i IP Frukt & Gront Grundcertifiering
som certifieringen omfattar ska
genomforas arligen.

Daterad och signerad checklista och atgirdsplan
finns.

=

-

=

0.2

NY!

P3 uppmaning av certifieringsorga-
net ska underlag for administrativ
revision skickas in.

Dokumentation enligt ett av alternativen nedan
har skickats inom utsatt tid.

a) Ifylld, daterad och signerad checklista enligt
0.1.

ELLER

b) Daterad och signerad atgirdsplan enligt 0.1
samt

- journal for vixtniring enligt 2.7

- inventarielista for vixtskyddsforrdd enligt 2.15
- sprutjournal enligt 2.22.

=

=

=

Foretagets produktionsprocesser
ska beskrivas i ett flodesschema
som tacker alla arbetsmoment
och all anvandning av insatsvaror.
Flodesschemat ska uppdateras vid
forandringar i verksamheten och
datum for detta ska noteras.

0BS! Om mallen for flodesschema
anvands ska det goras tydliga
markeringar i schemat, som visar vad
som overenstammer med

den verksamhet som bedrivs pd
féretaget.

Se mall Bilaga 1.

Ett uppdaterat flodesschema finns.

Foretaget ska gora en bedomning av
eventuella risker for livsmedelssa-
kerheten som finns i verksamheten
utover det som kontrollpunkterna

i regelhandboken omfattar. Risker
som identifieras ska dokumenteras
och atgardas och/eller forebyggas
med lampliga atgarder.

Riskbedomningen ska uppdateras
vid forandringar i verksamheten
och datum for detta ska noteras.

Flodesschemat kan anvandas som
hjalp for att identifiera risker, se punkt
0.3.

Identifierade risker och dtgirder dr dokumenterade.
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1 ODLINGSPLATSEN

Riskbedomning av odlingsplatsen ar en grundforutsattning for en saker produktion. Resultatet fran riskbedomningen
anvands som ett verktyg for att bestamma hur produktionen ska bedrivas och vad som ska odlas pa platsen.

UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT VERIFIERINGSKRAV JA | NEJ [EJREL

1.1 En dokumenterad riskbedémning En skriftlig riskbedomning finns som visar att |7 I_ I_
e ska genomféras for all mark som marken limpar sig for de aktuella grodorna.

tas i bruk for certifierad produktion

samt for befintlig mark som redan
brukas om verksamheten eller for-
utsattningarna forandras.

| riskbedomningen ska hansyn tas
till risker for livsmedelssdkerheten
och miljon och den ska omfatta
minst foljande:

- Tidigare verksamhet pa platsen
(se dven punkt 2.3 om anvandningen
av avloppsslam och fraktioner fran
enskilda avlopp).

- Den nya verksamhetens paverkan
pa angransande produktion och
omgivande miljo.

Om det finns tvivel om platsens
lamplighet ska ytterligare undersok-
ningar goras, t.ex. genom komplet-
terande analys av jord.

Observera risker fér héga halter av
kadmium i speciellt potatis och andra
rotfrukter.

1.2 Sdkerhetsavstand till vagar ska Lampligt avstind kan bekriftas via karta eller |— I_ I_
finnas vid odling av grodor som har inspektion.
Galler atliga delar ovan mark.
endast
frilands-
odling

Sakerhetsavstandet ska minst vara:
av: a) 50 meter till Europavag.
_Bir b) 20 meter till riksvég (vag med
- Frukt 1- eller 2-siffrigt nummer).
- Gron- c) Om det finns en skyddande

saker barriar/skyddshack kan mindre
avstand tillatas.

Undantag galler for odling av kon-
servart.
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2 ETABLERING OCH ATGARDER | VAXANDE GRODA/KULTUR

Reglerna omfattar utsade och plantmaterial, godselmedel och spridning av godsel, vatten och anvandning av
vaxtskyddsmedel. Ratt val och en god hantering av godselmedel, vaxtskyddsmedel och vatten ar avgorande faktorer
for en saker produktion av frukt, bar, gronsaker och rotfrukter. En journal over utférda atgarder gor det mojligt att
utvardera vilka resultat som uppnatts och ar nédvandig for att kunna spara och felsoka om det uppstar kvalitets-
problem i produktionen.

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT VERIFIERINGSKRAV JA | NEJ |EJ REL
UTSADE OCH PLANTMATERIAL

@XP» | Endast GMO-fria kulturer far odlas Intyg, eller annan dokumentation (till exempel I_ I_ I_

e och hanteras pa foretaget. Doku- fakturor, leveranssedlar eller en skriftlig forsikran)
mentation som styrker detta ska finns, som visar att fro, annat utside och plantma-
sparasib ar. terial ir GMO-fritt.

2.2 Forvaring, hantering och anvandning | a) Forvaring och hantering sker atskilt frin firdiga I_ I_ I_
av betat utsdde ska ske pa ett sdkert produkter.

satt sa att kontaminering undviks. b) Forvaring sker i titt, oskadat emballage med

mirkning som tydligt visar att utsidet ir betat.

GODSELMEDEL

2.3 Fraktioner fran enskilda avlopp Skriftlig forsikran finns som visar att kravet |7 |7 |7
e eller avlopsslam ska inte anvandas uppfylls.

i vaxtfoljden. Forbudet galler aven

fardiga jordblandningar dar dessa
komponenter ingar.

For mark som tidigare godslats med
fraktioner fran enskilda avlopp eller
avlopsslam géller en karenstid pa

5 odlingssasonger utan tillforsel

av slam eller avloppsfraktioner
innan den kan brukas for certifierad

produktion.

2.4 Mineralgddsel och andra godselme- Dokumentation, t.ex. intyg frin leverantdren, I I I
del, t.ex. aska, med lagt kadmiumin- finns som visar att endast tillitna produkter
nehall ska anvandas. anvinds.

Tillatet innehall ar max

- 12 mg Cd per kg P i NP- och
NPK-produkter.

- 30 mg Cd per kg P i P- och
PK-produkter.

OBS! Galler gj stallgadsel.

2.5 Om organiska godselmedel anvands a) Riskbedomning av de organiska godselmedel I_ I_ I_
e ska en beddmning av riskerna for som anvinds, har skett. Om kinsliga produk-

livsmedelssakerheten och for sprid- ter odlas (grodor med itliga delar ovan mark),

ning av vaxtsjukdomar och ogrés ir riskbedémningen skriftlig.

goras. Nodvandiga atgarder for b) Dokumentation finns 6ver eventuella atgirder

att forhindra eventuella risker ska som vidtagits.

vidtas.
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s

bevattning med vaxtnaring och/eller
bladgodsling till jord och vaxter ska
journalforas enligt foljande:

- Om vaxtnaring tillfors genom
bredspridning vid odling i mark-
badd ska datum, typ pch mangd
av godsel antecknas.

- Om vaxtnaring tillfors via bevatt-
ningssystemet ska datum for
tillredning av stamlosning och
recept antecknas eller refereras till.

- Om vaxtnaring ar inblandat i
substratet vid plantering i krukor
ska anteckningar finnas om total
mangd substrat, mangd och typ
av godsel, datum for leverans av
substratet eller plantering samt
till vilka kulturer det anvants.

Journaler finns for all anvindning /tillférsel av |_

vixtndring for alla kulturer/avdelningar /skiften

eller motsvarande enligt kravet.

UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT VERIFIERINGSKRAV JA | NEJ |[EJREL
2.6 Vid odling av sallatsgrodor: is- Godslingsplan och odlingsdokumentation visar att |_ |_ |—
bergssallat, spenat, rucola etc., ska kravet beaktas.
Galler forebyggande atgarder vidtas, sa att
endast hoga halter av nitrat undviks.
-Friland
-Vaxthus
2.7 All tillforsel av vaxtnaring inkl.

2.8

Galler
endast
-Vaxthus

s

Odlingsjournalerna for vaxthus ska

omfatta foljande uppgifter:

- vaxthus, avdelning eller motsvarande

- odlingsyta, bruttoareal eller netto-
odlingsyta (m?)

- kultur (svenskt och/eller finskt
namn, krukor/plantor per ytenhet
och ange sort som gangse inregi-
strerat sortnamn/handelsnamn)

- fro, sticklingar och plantor

- sort

- tidpunkt for sadd alt. plantering
(for sadd/plantering i omgangar
under sasong journalfora varje
omgang for sig alt. ha sadd-/
planteringsschema med angivande
av eventuella avvikelser)

- vaxtnaringstillforsel.

a) Odlingsjournaler finns och uppfyller kravet. I_

b) Beteckning for vixthus, avdelning eller
motsvarande overensstimmer med karta

over anliggningen.
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UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT VERIFIERINGSKRAV JA ‘ NEJ ‘EJ REL
SPRIDARUTRUSTNING FOR GODSEL
2.9 Utrustning fér spridning av mine- Dokumentation finns som visar att kontroll och |7 |7 |7
ralgodselmedel ska regelbundet underhill har skett, t.ex. i journal f6r kontroll och
underhallas och kontrolleras kalibrering, i enlighet med kravet.
avseende spridningsbild och
spridningsmangd.
2.10 Utrustning for spridning och styr- a) Foretaget kan redogora for vilka rutiner som |7 |7 |7
ning av naringslosning ska under- finns for att kontrollera utrustningens tillforlit-
hallas, kontrolleras och kalibreras lighet avseende mitning och styrning mot Lt,
regelbundet. Instrument som pH samt fasta blandningsforhillanden.
anvands av foretaget for egen kali- b) Dokumentation, t.ex. i journal for underhall
brering ska arligen kalibreras mot och kalibrering, som visar att kalibrering sker i
en referens. Om kalibreringsvatskor enlighet med kravet finns.
anvands ska dessa fornyas varje ar.
VATTEN
@ En arlig riskbedémning, avseende a) Risker for férorening/kontaminering av I_ |_ |_
produktsédkerhet, ska géras for allt produkten har bedomts for alla vattenkillor och
e vatten som anvands till situationer dir vatten anvinds.
- bevattning, med eller utan véxtna- b) Bedémningen ska goras i relation till
ring, inklusive recirkulerat bevatt- den firdiga produktens egenskaper och
ningsvatten anvindningsomride(n) samt beakta teknik och
- spridning av vaxtskyddsmedel utrustning for spridning av vatten.
- tvattning av fardiga produkter eller | ) Riskbeddmningen ir dokumenterad och visar
annan anvandning dar vatten kom- vilka risker som beaktas, samt om det finns
mer i kontakt med groda ach/eller behov av dtgirder som kan eliminera identifie-
fardig produkt. .
rade risker.
Riskbedémningen ska vara dokumen- d) l?cn drliga genomgé?gcn ocb gpp dateringen av
T . riskanalysen ska bekriftas skriftligt, med
terad och visa vilka risker som be- datum och signatur av ansvarig person
aktats och samt eventuella dtgérder ’
som har vidtagits/behéver vidtas.
2.12 Vatten som anvands i produktionen a) Eventuella analysresultat finns. |_ |_ |_
ska analyseras sd ofta som riskbe- b) Rutiner finns for hantering av mikrobiella
e domningen kraver (se punkt 2.11) fororeningar vid analys.
och dokumenteras. Oacceptabla ¢) Dokumentation visar att oacceptabla resultat
resultat ska atgaras. itgirdas.
Nationella foreskrifter och gransvar-
den for vattenkvalitet ska beaktas.
VAXTSKYDD
® Enbart vaxtskyddsmedel som &r re- a) Lista/databas med nationellt godkinda |7 |— |—
gistrerade och godkanda nationellt preparat finns.
for yrkesmassigt bruk (klass 1L och b) Journal for vixtskyddsbehandlingar visar
e 2L) far anvandas. Anvandningen ska att kravet uppfylls.
folja anvisningar pa etikett, dar dven
de anvandningsvillkor som finns
kopplade till godkdannandet framgar.
Vid UPMA*, dispenser och for-
sokstillstand ska de villkor som ar
kopplade till dessa foljas.
*Utvidgning av produktgodkdannande
fér mindre anvandningsomrade eller
s.k. minor use.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

VERIFIERINGSKRAV

JA

NEJ

EJ REL

2.14

Vaxtskyddsmedel som anvands for
yrkesmassigt bruk (klass 1L och 2L)
ska forvaras pa ett sakert satt for
manniskor, djur och miljo.

Vid om- och nybyggnation ska hyl-
lor av icke absorberande material
installeras.

Endast personer med giltigt
kunskapsbevis for anvandning av
vaxtskyddsmedel ska ha tillgang till
vaxtskyddsforradet och ansvarar for
de personer som vistas dar i.

a) Forvaring/lagring av vixtskyddsmedel sker i ett
utrymme som
- dr lasbart
- dr frostfritt
- har ventilation sd att ackumulering av farliga

angor forhindras

- dr ljust sd att produktetiketter litt kan ldsas
- sikerstiller att ev. lickage /spill kvarhills
genom nagon av foljande dtgirder:

e Tita golv med viggsocklar, trosklar och
utan golvbrunn.

e Placering av medel i behillare eller liknande
anordningar, som kan kvarhélla ett lickage
med 110 % kapacitet av den storsta forpack-
ningens volym.

b) Hyllor hills rena och ytan pa hyllplanen ir av
icke absorberande material. Om ytan pa hyll-
planen inte ir tickt med icke absorberande
material sd forvaras vixtskyddsmedelstorpack-
ningar pé brickor och/eller i backar som kvar-
héller spill.

¢) Utrustning for omedelbar hantering av ev. spill
finns, (absorberande medel, t.ex.
sdgspdn, Absol® eller liknande), samt skyffel och
behillare eller pase for uppsamling av avfallet.

d) Flytande medel forvaras inte 6ver fasta medel.

=

=

=

2.15

Vaxtskyddsforradet ska hallas i god
ordning och lagret ska regelbundet
inventeras regelbundet. Inventare-

listan ska hallas uppdaterad sa att

risken for forvaxling mellan prepa-
rat minimeras.

Det ska finnas aktuella sakerhetsda-
tablad tillgangliga for alla preparat
som forvaras i forradet.

Avregistrerade preparat ska forva-
ras avskilt i forradet och ha tydlig
markning dar det framgar att de
inte far anvandas. De ska avyttras
inom den angivna anstandstiden/
tidsfristen.

a) En inventarielista finns 6ver innehdllet i vixt-
skyddsforradet, som dr uppdaterad minst 1
gdng per dr.

b) Inventerielistan dr daterad, signerad och inne-
héller uppgifter om produktnamn/handels-
namn, registreringsnummer samt kvantitet.

¢) Inventarielistan dr avstimd av mot aktuella
uppgifter om godkinda preparat frin ansvarig
myndighet eller annan betrodd killa.

d) Aktuella sikerhetsdatablad for alla preparat
som fOrvaras i forradet dr tillgingliga.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

VERIFIERINGSKRAV

JA

NEJ

EJ REL

Hantering av vaxtskyddsmedel ska
ske pa ett sékert satt for manniskor,
djur och miljo.

a) Hantering av vixtskyddsmedel sker vil atskilt
frin fodermedel, firska produkter och andra
livsmedel.

b) Stor forsiktighet iakttas vid forflyttning av
vixtskyddsmedel fran forrid till plats for
péfyllning /tillredning av vixtskyddsmedel.

¢) Risker for kontaminering av emballage,
arbetsredskap, skordelddor, arbetsklider,
godselmedel etc. beaktas vid all hantering
av vixtskyddsmedel.

d) Personer som hanterar vixtskyddsmedel
anvinder adekvat personlig skyddsutrustning
nir sa krivs.

=

=

—

Personer som utfor behandling med

vaxtskyddsmedel pa foretaget ska

- ha genomgatt en utbildning eller
ha minst 1 ars yrkeserfarenhet
i/fran en EES-stat alt. Schweiz i
anvandning av vaxtskyddsmedel
och ha ett skriftligt bevis pa detta
samt

- har kunskap om hur aktuella
preparat far anvandas.

0BS! Kravet géller ocksa da en extern
utférare/person har anlitats att utféra
véxtskyddsbehandlingar (se punkt 2.18).

a) Giltiga skriftligt bevis finns pa genomgangen
utbildning/avlagd examen med godkint resultat
eller yrkeserfarenhet for den/de personer som
hanterar vixtskyddsmedel.

b) Personer som hanterar vixtskyddsmedel kinner
till hur aktuella preparat fir anvindas.

2.18

Om nagon utomstaende anlitas for
att utfora vaxtskyddsbehandlingar
ska dokument finnas som visar att

- IP-standardens regler for anvand-
ning av vaxtskyddsmedel har foljts

- utforaren godkanner att ta emot
revision av relevanta delar i
IP-standarden.

Ett skriftligt avtal med foretaget/utforaren finns
enligt kravet.

2.19

Den/de vaxtskyddssprutor som
anvands inom den certifierade verk-
samheten ska regelbundet genomga
en oversyn och funktionstestas.

a) Godkint funktionstest och 6versyn for/av
sprututrustning uppfyllera nationella regler.

b) Utfirdat testprotokoll utan markerade fel finns
sparats och tillgingligt.
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UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT VERIFIERINGSKRAV JA | NEJ [EJREL
2.20 Pafyllning av vaxtskyddsmedel samt Rutiner finns som sikerstiller att kravet uppfylls. |7 |7 |7

ut- och invandig rengoring av vaxt-
skyddssprutan ska ske pa ett sdkert
satt enligt foljande

- Pafyllning och/eller rengdring av
vaxtskyddssprutan sker enligt
nagot av nedanstaende alternativ:
» P4 en fungerande och tillrackligt
stor biobadd eller pa en plats
med avlopp ut till biobadden.

» P en tat och tillrackligt stor
platta med uppsamling.

« Pa biologisk aktiv mark. t.ex. i
falt eller pa en grasmatta. Plat-
sen varieras fran gang till gang.

- Om pafyllning/rengoring sker i
falt, anvdands en mobil pafyllnings-
utrustning med tank for vatten
och forvaringsutrymme avsett for
vaxtskyddsmedel.

- Vid pafyllning och rengoring ar
skyddsavstandet minst 30 m till
brunnar, diken, vattendrag och
sjoar. Anvands platta med upp-
samling eller biobadd ar avstandet
minst 15 m.

- Pafyllning av vatten direkt fran
vattendrag, brunn eller liknande
far endast goras med en separat
pump, dvs. inte pumpen pa vaxt-
skyddssprutan.

Biobdddar och plattor ska minst
vara lika stora som sprutans bredd
och langd i transportlage.

JOURNALFORING

Utforda vaxtskyddsbehandlingar
ska journalféras utan drojsmal och
finnas sparade pa foretaget i minst
3ar.

OBS! Géller dven om behandlingen
utforts av entreprenor.

Noteringar i sprutjournal fran varje behandling

finns.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

VERIFIERINGSKRAV

JA

NEJ

EJ REL

2.22

Sprutjournal for utford vaxtskydds-

behandling ska innehalla uppgifter

som bekraftar att hansyn tagits till

miljon och livsmedelssakerheten:

- preparat (pa samma séatt som det
anges pa preparatets etikett)

- dos

- tidpunkt: datum och klockslag

- plats

- vem som utfort behandlingen

- syfte med behandlingen

- karenstid

- skordedatum (se ocksa punkt 3.1
for detaljer).

Om bigiftiga preparat har anvants

tillkommer foljande uppgifter:

- forekomst av blommande vegetation
(gréda eller ogrés).

- val av tidpunkt for behandling med
hansyn till pollinerande insekter.

Om behandling med vaxtskyddsme-
del har utforts utomhus tillkommer
foljande uppgifter:

- skyddsobjekt

- skyddsavstand till skyddsobjekt.

0BS! Uppgifter om karenstid och
skordedatum kan alternativt foras i
skordejournal el. likn. under forut-
sattning att plats och tidpunkt for
véxtskyddsbehandling kan sparas till
sprutjournalen.

Sprutjournal som innehaller fullstindiga uppgifter |—

finns.

—

—
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Syftet med reglerna ar att sakerstalla att produkterna inte ar eller blir kontaminerade.
UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT VERIFIERINGSKRAV JA | NEJ |[EJREL
@ Det ska finnas rutiner som sakerstal- a) Det finns journaluppgifter om verkligt skorde- I_ I_ |_
ler att registrerade karenstider foljs. datum som bekriftar att karenstider har f6ljts.
e b) Det finns journaluppgifter som ir precisa med
avseende p4 plats, groda/vixtslag och tidpunkt
for behandling, sirskilt d& kontinuerlig skord sker.
¢) Om endast en del av ett filt/odlingsyta har
behandlats, r skyltar i filt tydligt markerade
med vilken del som avses och nir skord tidigast
kan péborjas.
3.2 Skordade/packade produkter och a) Skordade /packade produkters stills i skydd I— I— |—
forpackningsmaterial, som anvands under natten.
vid skord, ska tackas eller skyddas b) Skordade produkter och forpackningsmaterial
mot kontaminering. ir tickta och skyddade mot kontaminering vid
skord och packning i filt.
¢) Uppsamlingsplats /lager for skordade /packade
produkter ir rengjord och i sidant skick att
produkterna skyddas mot kontaminering.
33 Det ska finnas rutiner som saker- a) Lidor/backar/containrar anvinds endast till |— I_ I_
e staller att redskap och utrustning, skordade produkter.
som anvands vid skord rengors, b) Backar, skorderedskap och skérdeutrustning
underhalls och férvaras sa att skor- rengors, underhdlls och forvaras si att de
dade produkter inte kontamineras. skyddas fran kontaminering.
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4 HANTERING EFTER SKORD INKL. KYLNING, LAGRING, PACKNING, TRANSPORT

Alla atgarder i verksamheten som kan paverka kvaliteten pa slutprodukterna ska utféras pa ett satt som sakerstaller god
produktkvalitet och hygienisk hantering. Risker for kontaminering av produkterna ska minimeras aven i arbetsmomenten
efter skord.

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

VERIFIERINGSKRAV

JA

NEJ

EJ REL

4.1

Férpackningsmaterial (inklusive
returbackar), som kommer i kontakt
med livsmedel, ska vara rena, hygie-
niska och godkanda for livsmedel.
Materialet ska forvaras i rena och
hygieniska utrymmen.

Foretaget kan visa eller redogora f6r hur man siker-

stillt att:

a) forpackningsmaterial: plastfilm, pésar, lador,
boxar, etc. ir godkinda for sitt indamal.

b) forpackningsmaterial forvaras rent och sikert
samt dr 6vertickt vid behov.

-

=

=

Vatten som anvands for att tvatta
den fardiga produkten, och even-
tuell is som anvands vid hantering
i samband med skord ska halla
dricksvattenkvalitet avseende
forekomst av bakterier.

Kravet galler vid:

- framstallning av is,

- slutskoljning av rotfrukter och
potatis,

- all skoljning/spritning av farska
produkter.

a) Foretaget kan visa att allt vatten som kommer
i kontakt med slutprodukten uppfyller kvalitets-
kravet.

b) Vattnets kvalitet kan styrkas med en mikrobio-
logisk analys, som genomforts av ett ackrediterat
laboratorium.

¢) Tidsintervall mellan analyser kan motiveras genom
riskbedémningen for vatten (se punkt 2.12).

d) Foretaget kan visa att tillverkning och hantering
av eventuell is sker under goda hygieniska
forhallanden.

transportera skordade produkter
ska underhallas och rengoéras i till-
racklig omfattning sa att produkter
inte kontamineras.

fordon som anvinds for transport av skordade
produkter.

b) Fordon/vagnar etc. som anvinds for andra
indamal rengors innan de anvinds till skérdade
produkter.

4.3 Det ska finnas kontrollrutiner for Det finns dokumentation (om det ir relevant) |7 |7 |7
temperatur och luftfuktighet (om det av kontroll av temperatur och luftfuktighet for
ar relevant) da produkter lagras pa skoérdade och/eller packade produkter som lagras
foretaget. p4 foretaget.

4.4 Ljus far inte tranga in i langtidslager | Ljus tringer inte in i lokaler dir ljuskinsliga produk- I |_ |—
dar ljuskansliga produkter forvaras. ter (t.ex. potatis) lingtidslagras.

4.5 Fordon som anvénds for att a) Rutiner finns for att rengéra och underhilla
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5 SPARBARHET OCH MARKNING AV PRODUKTER

Korrekt markning av och dokumentation for produkter ar avgorande redskap for sparbarheten och gor det majligt att spara
och aterkalla produkter som inte ar sakra.

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

VERIFIERINGSKRAV

JA

NEJ

EJ REL

5.1

Det ska ga att spara livsmedelspro-

dukter som saljs fran foretaget till

mottagaren. Dokumentationen ska

sparas i minst 1 ar och innehalla

- till vilken juridisk person som
leveransen skett

- produktslag

- leveransdatum

- mangd.

Dokumentation finns f6r produkter som siljs frin
foretaget.

—

—

—

5.2

Forpackade produktpartier som
lamnar foretaget ska vara markta
med information, som gor att man
kan spara produktpartiet anda till
forpackaren.

a) Redogorelse gors for mirkningsregler inklusive
regler for kvalitetsklassificering.

b) Redogorelse gors for hur man tillimpar reglerna
pd den certifierade produktionen.

¢) Mirkning p4 firdiga produkter uppfyller kraven.

produkter ska finnas om paral-
lellproduktion forekommer. Om det
finns risk for sammanblandning ska
olika sorter anvandas.

Parallellproduktion uppstar da inte
all produktion av samma produkt hos
det certifierade foretaget omfattas av
certifieringen.

b) Personalen foljer och kinner till sirhallnings-
rutinen.

¢) Dokumentation finns 6ver mingderna produ-
cerad respektive sild certifierad vara.

5.3 Det ska ga att spara egna produce- Det finns dokumentation som mojliggor att pro- |— ’— I_
rade produkter tillbaka till produk- dukter kan spdras tillbaka till produktionsenheten.
tionsenheten. Dokumentation ska
innehalla
- foretagets namn och adress
- odling, packeri etc.
5.4 Groddar ska vara sparbara genom Dokumentation med foljande uppgifter finns: |7 |7 |7
hela produktkedjan. - beskrivning av frona eller groddarna, inklusive
Galler taxonomiskt namn.
endast - volym eller mingd fron eller groddar som levereras
-Groddar - namn pa och adress till den lisvmedelsforetagere
som frona eller groddarna levereras till
- namn pa och adress till mottagaren om denna
inte ir identisk med den livsmedelstoretagare
som frona eller groddarna levereras till
- en referens som mojliggor identifiering av partiet
- avsindningsdatum.
5.5 Rutiner for att sarhalla certifierade a) Dokumenterad sirhdllningsrutin finns.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

VERIFIERINGSKRAV

JA

NEJ

EJ REL

Det ska finnas en skriftlig plan for
aterkallelse.

Med aterkallande menas att dra
tillbaka produkter fran nésta led dvs.
forsaljningsled/butik/restaurang etc.

I terkallelseplanen framgar det tydligt

- under vilka omstindigheter som livsmedel ska
dras tillbaka

- ansvarig person pé foretaget som informerar alla
som mottagit varorna

- vilken information som ska limnas, tex en
checklista

- hur produkter som aterkallas ska hanteras

- i vilka fall eventuell provtagning ska ske

- hur kontakt med myndigheter och certifierings-
organ tas

- kontaktuppgifter till kunder, myndigheter,
certifieringsorgan och ansvarig personal.

=

=

=

6 GRUNDFORUTSATTNINGAR FOR PRODUKTSAKERHET

Grundforutsattningarna beskriver allmanna forebyggande atgarder som minimerar risken for kontaminering fran avfall,
skadedjur, kemiska produkter och brister i en hygienisk hantering. Atgarder och rutiner for att fa ordning och reda utgor
grunden i ett foretags arbete mot en saker produktion och sakra produkter.

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

VERIFIERINGSKRAV

JA

NEJ

EJ REL

6.1 Ordning och reda ska rada.

a) Arbetsstillet ger ett ordnat och strukturerat
intryck.

b) Avsedda platser for forvaring av utrustning,
material som anvinds i verksamheten finns.

¢) Sirskilda platser for hantering och férvaring av
avfall finns.

=

=

=

Rutiner ska finnas for skadedjurs-
arbete som innehaller forebyggande
atgarder, som forhindrar att skade-
djur (gnagare, faglar, skadeinsekter)
tar sig in till och/eller etablerar sig

i utrymmen dar produkter forvaras
eller hanteras.

Eventuell skadedjursbekampning
ska dokumenteras och innehalla
information om: preparat (namn),
mangd preparat, datum da medlet
lades ut och planerat slutdatum,
plats, utforare, och typ av skadedjur.

OBS! Sarskilt tillstand kravs for
att sjalv fa anvédnda rattgifter
(rodenticider).

a) Oppningar ir tita, eventuellt forsedda med skydd.

b) Avfall som kan bli f6da réjs undan.

¢) Ytor nirmast byggnader hills fria frin vegetation
och annat material som kan ge skydd.

d) Dokumentation finns om eventuell skadedjurs-
bekimpning.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

VERIFIERINGSKRAV

JA

NEJ

EJ REL

6.3 Allt avfall ska hanteras och lagras
sa att fororening och smittspridning
forhindras.

a) Allt avfall omhindertas av kommunens retur-
och dtervinningssystem eller av annan godkind
mottagare.

b) Journal 6ver typ och mingd av farligt avfall t.ex.
oljor, bekimpningsmedel, firg som uppstir pa
foretaget finns.

¢) Kvitton/fakturor eller avfallsjournal som visar
att farligt avfall har avyttrats pa ett godkint
sdtt finns.

=

—

—

6.4 Det ska finnas rutiner for hygienisk
hantering av det avfall som uppstar
i den dagliga hanteringen av farska
produkter.

a) Kasserade produkter och annat avfall som kan
medfora hygienrisk hélls avskilt fran firska
produkter.

b) Kirl for forvaring av avfall dr tickta om innehéll
och hantering utgor en risk for kontaminering
av firdiga produkter.

¢) Utrymmen dir avfall hanteras regelbundet
rengors efter ett faststillt stidschema och
desinficeras vid behov.

6.5 Lagring och hantering av godsel-
medel ska ske sa att livsmedel inte
fororenas.

Det finns rutiner som sikerstiller att lagring och
hantering av mineral- och organiskt godselmedel
sker pd ett ordnat sitt, vil atskilt frin plantor,
forpackningsmaterial samt livsmedel inkl. skordade
produkter, s att risker for kontaminering undanrojs.

6.6 Forvaring av kemiska produkter ska
ske pa ett sdkert satt for manniskor,
djur och miljo.

OBS! Se specifika krav for vaxt-
skyddsmedel i punkt 2.14.

a) Forvaring av kemiska produkter sker avskilt
fran:
- livsmedel, inkl. skordade produkter samt

forpackningsmaterial

- obehoriga inkl. barn

b) Kemiska produkter foérvaras och hanteras, si
lingt det dr praktiskt mojligt, i originalforpack-
ningar. Om en férpackning miste delas ska den
nya férpackningen vara mirkt pd samma sitt
som originalférpackningen med: namn, faro-
symbol och eventuell firgkod.

¢) Lagring, forvaring och hantering sker sd att
lickage till mark och vatten inte uppstér.

d) Aktuella sikerhetsdatablad for de produkter
som forvaras finns.

¢) Forvaring av kemiska produkter som ir brand-
farliga eller klassificerade som explosiva, sker
avskilt frin 6vriga kemikalier och foljer kraven
ovan.

6.7 Det ska inte finnas risk for att pro-

dukter kommer i kontakt med eller
blandas med vaxter eller produkter
som betraktas som allergener.

Forebyggande rutiner for att produkter inte
kontamineras under nigot steg i odling och
hantering finns och tillimpas.

Exempel pa allergener som kan forvekomma idr
selleri, senap, sesamfron, lupin, glutenhaltign sides-
slag och notter.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

VERIFIERINGSKRAV

JA

NEJ

EJ REL

6.8 All arbetskraft som kommer i
kontakt med produkter under skord,
sortering, packning och hantering
ska ha arbets-/skyddskldader som
ar rena, lampliga for andamalet och
som skyddar produkterna fran
kontaminering.

a) All arbetskraft har arbets- /skyddsklider som
ir lampliga for dandamdlet. Produkt och typ av
arbetsuppgift avgor valet av klider.

b) Om handskar anvinds, si finns instruktioner
om anvindning, byte, tvitt etc.

=

=

=

6.9 Rokning, snusning och intag av
mat och dryck ska begransas till
sarskilda platser.

Undantag for dricksvatten i plastflas-
ka vid arbete i falt och i vaxthus.

Foretaget kan visa hur man hanterar riskerna samt att
man har inrittat platser for:

a) rokning och snusning

b) intag av mat, inkl. tuggummi, och dryck.

6.10 Lokaler dar farska produkter Endast material och utrustning som behévs for arbete I_ I_ I_
sorteras, putsas, packas etc., ska i samband med hantering,/packning finns i lokalerna.
vara @ndamalsenliga. God ordning Undantaget storre utrymmen dir tydlig avskiljning,/
ska hallas sa att kontaminering av avgrinsning forhindrar kontaminering.
produkter forhindras.
6.11 Om arbetsuppgifterna fordelas a) Skriftliga rutiner finns och ir kinda av arbets-

pa flera personer ska det finnas
skriftliga rutiner for renhallning,
underhall och avfallshantering, som
omfattar alla lokaler inkl. utrustning,
dar produkter sorteras, packas,
hanteras, lagras och kyls.

Utforda atgarder ska journalfdras.

Undantag fran skriftliga rutiner
galler for mindre kansliga produk-
ter, sma produktvolymer och/eller
enklare hantering av produkter dar
risken for kontaminering av slutpro-
dukten ar lag.

kraften.
b) Journalforing 6ver utforda dtgirder kan uppvisas.

6.12 Det ska finnas forebyggande atgar-
der for att undvika att produkter
kontamineras med splitter av glas

och hardplast.

Det finns skriftliga sakerhetsrutiner
for eventuella olyckor med glas- och
plastkross.

a) Glodlampor och installationer som hinger
ovanfor produkter eller material som anvinds
vid hantering av produkter ir av siker typ eller
tickta/skyddade.

b) Det finns skriftliga instruktioner som sikerstil-
ler att krossat glas och hardplast kan avligsnas
och hanteras sé att kontaminering av produkter
inte riskeras.

¢) Instruktionerna omfattar alla platser och situa-
tioner dir produkter skordas, hanteras och
lagras.

6.13 Husdjur far inte komma i kontakt

med farska produkter.

Det finns atgirder for att forhindra att husdjur
kommer i kontakt med firska produkter
(oskordade och skordade).
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

VERIFIERINGSKRAV

JA

NEJ

EJ REL

6.14 Det ska finnas skriftliga hygienruti-
ner for att undvika fysisk, mikrobiell
och kemisk kontaminering, som
omfattar de kritiska arbetsmomenten.
Rutiner ska vara kanda av alla pa
foretaget och tillampas av all

arbetskraft, inkl. foretagsledning.

Skriftliga rutiner och instruktioner

ska utformas sa att den forstas av

arbetskraften. Vid behov ska infor-

mationen dversattas till sprak som
arbetskraften kan forsta alternativt
kan instruerande bilder (pictogram)
anvandas.

a) All arbetskraft dr introducerad i hur man und-
viker fysisk, mikrobiell och kemisk kontamine-
ring av produkter i sitt arbete.

b) Utrustning for handtvitt (icke-parfymerad tval,
vatten) och handtorkning (pappershanddukar)
finns nira arbetsplatsen.

¢) Det finns tydliga anslag dir arbetskraften upp-
manas att tvitta hinderna innan de atergir till
arbetet.

d) Skriftliga beligg finns, t.ex. signerad mottag-
ning av instruktioner, som visar att arbetskraften
har fitt muntliga och skriftliga instruktioner
gillande:

- skyldighet att anmila ohilsa och andra
infektioner

- personlig hygien och toalettbesok

- sdrvird och handrengoring

- personligt beteende, t.ex. regler for rokning,
snusning, spottning etc.

- anvisningar om arbetsklider /skyddsklider

- intag av mat och dryck

- hantering av firska produkter och skorde-
emballage.

-

—

=

a) Arbetskraften har tillgang till fast eller mobil
toalett alternativt rimliga transportmajligheter
till toalett.

b) Utrustningen haller god hygienstandard, dr
tillverkad av material som dr litt att rengora
och férsedd med uppsamlingsanordning som
konstruerats for att forhindra kontaminering
i filt.

¢) Toaletten har inte ingdng direkt mot plats dir
hantering av produkter sker, med undantag om
det finns en sjilvstingande dorr.

6.15 Arbetskraften ska ha tillgang till
toalett i narheten av sitt arbete.
6.16 Besokare, tjansteleverantorer for

t.ex. installation, reparation, under-
hall och kontroll, ska informeras
om grundldaggande regler rorande
hygien, ordning och sakerhet.

Det finns hygien- och ordningsregler samt
sikerhetsforeskrifter som riktas till besokare och
tjdnsteleverantorer.

EXEMPEL
Skriftliga instruktioner som dr uppsatta pa platser
dar de kan ldsas av besokare.

Antal nei/avvikelser:
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SAMMANFATTNING -
IP ALLMANNA VILLKOR

IP Allmanna Villkor ar det ramverk for standarden som
bland annat reglerar vilka krav som ska uppfyllas av
certifieringsorganen, vilka kompetenskrav det finns for
revisorerna, hur en revision ska genomforas och vad
som ska uppfyllas av foretag som ska certifieras. IP
Allmanna Villkor kan bestallas ner i sin helhet pd www.
sigill.se.

OLIKA TYPER AV REVISIONER
For att kontrollera att produktionsreglerna uppfylls sker regelbundna
revisioner:

EGENREVISION genomfdrs varje ar. Det innebar att foretaget gar
igenom reglerna i regelhandboken. Eventuella avvikelser ska
noteras i en atgardsplan, och atgardas snarast.

ADMINISTRATIV REVISION genomfors de ar revision pa plats inte
sker. Vid administrativ revision kontrolleras egenrevisionen av
certifieringsorganet som beslutar om fortsatt certifiering.

ORDINARIE REVISION da kommer en revisor fran certifierings-
organet ut till foretaget och gar igenom dokumentationen och
inspekterar produktionen. Alla produktionsregler kontrolleras
och eventuella avvikelser noteras.

STICKPROVSREVISIONER utfors utover ordinarie revisionstillfalle
pa 10 % av de foretag som inte far revision pa plats innevarande ar.
Certifieringsorganet fordelar stickprovsrevisionerna bade enligt
riskbedomning och slumpmassigt.

EXTRAREVISIONER genomfors da foretaget har haft mer @n 10
avvikelser vid ordinarie revision samt om certifieringsorganet har
anledning att misstanka att kraven for certifiering inte uppfylls.
Dessa revisioner kan vara oanmalda.

RESULTAT AV REVISIONEN

Efter revisionen pa plats skriver revisorn ett revisionsprotokoll
med eventuella avvikelser tillsammans med uppgift om vad som
ska atgardas. Bade foretaget och revisorn ska godkanna protokollet.
Darefter ska avvikelserna atgardas inom 28 dagar (3 manader vid
intradesrevision).

GODKAND REVISION

For att revisionen ska bli godkand ska alla avvikelser vara atgardade.
| vissa specialfall kan certifieringsorganet godkanna en revision trots
att det finns avvikelser kvar. Da kravs en godkand atgardsplan som
tydligt beskriver hur det ska ga till och nagon form av bevis pa att det
kommer att ske inom en faststalld tid.

EJ GODKAND REVISION

Om avvikelserna inte atgardas i tid kan certifieringsorganet besluta
om att stanga av foretaget tills atgarderna ar genomférda. Avstang-
ningen kan galla hela foretaget eller en del av verksamheten. Om
avvikelserna @nda inte atgardas riskerar foretaget att bli uteslutet.

Uteslutning kan ocksa ske vid upprepad avvikelse pa en rod punkt
eller om avvikelsen ar sa allvarlig att den riskerar att allvarligt
ska IP-standardens trovardighet. Vid avstangning och uteslutning
far foretaget inte uppge eller beteckna tjanster, produkter samt
ravaror som certifierade. Det galler ravaror och produkter som
producerats fore och under tiden for avstangning eller uteslutning.
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CERTIFIKAT

Certifikatet som utfardas efter godkand revision ar ett bevis pa

att reglerna i regelhandboken uppfylls. Certifikatet ar giltigt i 24
manader under forutsattning att alla ataganden i regelhandboken
och IP Allmanna Villkor uppfylls. Det forutsatter ocksa att verksam-
heten inte forandras i ndgon storre omfattning. Om det finns nagra
sarskilda villkor for certifieringen anges de pa certifikatet.

REKLAMATIONER OCH OVERKLAGAN AV BESLUT

Eventuella klagomal pa revisionens genomforande, till exempel
bokning, bemétande och bedomningar, ska lamnas direkt till certi-
fieringsorganet. Certifieringsorganet ar skyldiga att ha rutiner for
att hantera klagomal.

UTTRADE

Uttrade ur systemet sker pa egen begaran till certifieringsorganet.
Tjanster, ravaror eller produkter som produceras efter datum for
uttrade ar inte certifierade.

KOMPETENTA REVISORER

Certifieringsorganen har revisionsledare som leder revisionsarbetet
och revisorer som genomfor revisioner hos foretagen. Det finns
detaljerade kompetenskrav for revisorerna som ska ha bade teore-
tisk och praktisk kunskap om den verksamhet de reviderar. For att
bedomningarna ska bli sa lika som mojligt mellan olika revisorer
och certifieringsorgan genomfors regelbundet kalibreringar.

SEKRETESS

Certifierade foretag presenteras pa www.sigill.se i de fall foretaget
gett sitt samtycke. Certifieringsorganen ar skyldiga att lamna ut
uppgifter om att ett foretag ar certifierat. Daremot maste informa-
tion om verksamheten hos certifierade foretag behandlas konfiden-
tiellt. Swedac, som ar den myndighet som dvervakar certifierings-
organens arbete, far ocksa tillgang till uppgifter om certifierade
foretag. Sekretess galler aven for Swedac.

OVERFLYTTNING AV ANSVARET FOR CERTIFIERING
Overflyttning och erkannande av befintliga certifikat innebar éver-
flyttning av ansvaret for certifieringen fran ett certifieringsorgan
till ett annat. Certifieringsorganen hanterar overflyttningen och
meddelar det certifierade foretaget en tidsplan for processen.

UTGAVA AV NYA REGLER

Sigill Kvalitetssystem AB meddelar nar nya regler eller forand-
ringar i IP Allmanna Villkor kommer publiceras och borjar galla,
antingen pa www.sigill.se eller genom utskick.
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BILAGA 1. FLODESSCHEMA

.................................................. 1. ODLINGSPLATSEN
Bedomning
B B 2. ETABLERING AV GRODA/KULTUR
Fro/plantor/utsade SAMT ATGARDER | VAXANDE GRODA :
+ Markberedning ~—| Godsel |
) _  Sadd, plantering, sattning
Mulch/tackmaterial . Bevattning _‘ Vatten |
« Vaxtskydd :
« Ograsbekampning —| Vaxtskyddsmedel |
» Godsling
Forpackningsmaterial \/ Forpackningsmaterial [ ]
3.SkbRD |77 4. KYLNING/LAGRING AV RAVARA [< | 3.SKORD
Inkl. packning i samband Ej packning vid skérd
med skord
4. KYLNING/LAGRING 4. HANTERING EFTER SKORD
AV FARDIGVARA Inkl. packning
e
4. LEVERANS/TRANSPORT

FORETAGETS NAMN

DATUM FOR GRANSKNING

GRANSKAT AV
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