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IP SIGILL FISK & SKALDJUR

IP &r en standard for kvalitetssakring genom
tredjepartscertifiering

IP ar en standard for kvalitetssakrad produktion, genom
tredjepartscertifiering, av livsmedel och prydnadsvaxter i hela
kedjan fran primarproduktion till foradling och hantering.

IP &gs och forvaltas av Sigill Kvalitetssystem AB.

Mer information hittar ni pa www.sigill.se.

Det finns produktionsregler pa tre kravnivaer for de flesta
produktionsinriktningar — Grundniva, Sigillniva och Tillvalniva.
For Fisk & Skaldjur finns endast produktionsregler pa tva
nivaer — Sigillniva och Tillvalsniva. Darutover finns komplet-
teringsmoduler som kan komplettera certifiering pa nagon

av nivaerna. Kompletteringsmoduler kan ocksa anvadndas av
foretag utan tidigare certifiering.

GRUNDNIVA

e Innehaller krav baserade pa svensk lag och branschrikt-
linjer inom livsmedelssakerhet och djurskydd.

« Ravaror som producerats enligt produktionsreglerna
pa Grundnivan betecknas "Grundcertifierade ravaror/
produkter”.

SIGILLNIVA

* Innehaller alla krav som ingar i Grundnivan plus
hogre krav inom livsmedelssakerhet, djuromsorg och
miljoansvar.

» Ravaror som producerats enligt produktionsreglerna
pa Sigillnivan betecknas "Sigillravaror/-produkter”.

TILLVALSNIVA

* Innehaller alla krav som ingar i Sigillnivan plus krav inom
specifika omraden.

« Ravaror som producerats enligt produktionsreglerna pa
Tillvalsnivan betecknas ocksa "Sigillravaror/produkter”.

KOMPLETTERINGSMODUL

Extra ataganden inom ett sarskilt regelomrade som ar rele-
vant for den certifierade verksamheten, men ligger utanfor
standardens karnomrade.

IP ALLMANNA VILLKOR - RAMVERKET FOR
CERTIFIERINGEN

Ramverket IP Allmanna Villkor beskriver bland annat vilka
krav som finns pa Certifieringsorganen, kompetenskrav for
revisorerna, hur en revision ska genomforas och vilka krav
som finns pa foretag som ska certifieras. En sammanfattning
av IP Allmanna Villkor finns langst bak i denna regelhandbok.

REGELHANDBOKENS OMFATTNING

Anslutning till standarden ar frivillig. Reglerna galler generellt
for all verksamhet inom foretaget som beror den certifierade
produktionen.
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Referensdokument

Europaparlamentets och radets forordning (EU) 1169/2011.
Jordbruksverkets foreskrift SJVFS 2018:33.
Kommissionens forordning (EG) 1251/2008.

EXTERN REVISION AV PRODUKTIONEN

PA FORETAGET

Vartannat ar kommer en ordinarie, foranmald extern revision
att genomforas pa plats i produktionen. Revisionen omfattar
granskning av dokumentation; skriftliga rutiner och instruktio-
ner, intyg, journaler etc. samt inspektion. Mer information om
olika typer av revisioner finns langst bak i denna regelhand-
bok och i IP Allmanna Villkor.

EGENREVISION

Egenrevision ska genomforas varje ar. Det innebar att gal-
lande produktionsregler gas igenom och eventuella avvikel-
ser noteras i en atgardsplan. Avvikelser atgardas snarast.
Egenrevision ska goras aven om det inte finns nagra avvikel-
ser. De ar revision inte sker pa plats i foretagets verksamhet
kontrolleras egenrevision av certifieringsorganet, sa kallad
administrativ revision.

STODMATERIAL
| vissa regler finns en hanvisning till stodmaterial som finns
tillgangligt pa www.sigill.se/allmant/stodmaterial.

GODKAND REVISION OCH SANKTIONER

For godkand revision kravs att alla eventuella avvikelser har
atgardats. Om revisionen inte blir godkdnd inom utsatt tid blir
foretaget avstangt och i samsta fall uteslutet. Mer informa-
tion om sanktioner och hur de hanteras, finns langst bak i
denna regelhandbok samt i IP Allmanna Villkor.

FORETAGETS ATAGANDEN

Ett foretag som ar certifierat enligt IP-standarden har

foljande ataganden:

* Relevanta lagar och forordningar ska fdljas i den certifie-
rade verksamheten.

e Produktionsregler som galler for den certifierade verk-
samheten samt bestammelserna i IP Allmanna Villkor
ska foljas.

e Om verksamheten &r tillstands- eller anmalnings-
pliktig ska kopia pa tillstand/anmalan kunna uppvisas
vid revision.

» Tadel avoch folja forandringar i produktionsregler eller
bestammelser i IP Allmanna Villkor som Sigill Kvalitets-
system AB meddelar.

« Ansvara for att tjansteleverantorer far information om
kraven och atar sig att uppfylla reglerna.

» Ansvara for att mark, byggnader, maskiner etc. som an-
vands i den certifierade verksamheten uppfyller reglerna
dven om agaren inte ar det certifierade foretaget.
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IP SIGILL FISK & SKALDJUR

e Medverka vid och underlatta sa att revisioner kan
genomforas i verksamheten, vilket ocksa galler
oanmalda revisioner.

o Att till Certifieringsorganet anmala alla planerade forand-
ringar i foretaget som kan ha betydelse for certifieringen
(t.ex. &garbyte och utvidgning av verksamheten).

e Anmala till Certifieringsorganet om foretaget tvingats
gora en aterkallelse av en produkt.

e Godkanner att Certifieringsorganet lamnar alla uppgifter
om foretaget som har betydelse for certifieringen och IP-
standardens trovardighet till Sigill Kvalitetssystem AB.

OPPENHET

Uppgifter om de certifierade foretagen, t.ex. namn- och
adressuppgifter publiceras pa Sigill Kvalitetssystem ABs
hemsida, www.sigill.se, nar foretaget gett sitt samtycke.

Roda punkter ar markerade med en rod oval. Det ar regler som
ar sarskilt viktiga for livsmedelssédkerheten, sparbarheten eller
redligheten och darmed IP-standardens vardegrund.

Avvikelser pa regler med roda punkter ses som sarskilt allvarliga
for trovardigheten och kan leda till avstangning eller uteslutning.

NY!  NYA REGLER och regler som vésentligen foréndrats ar
markerade med NY!i handboken.

e STODMATERIAL finns pa www.sigill.se/allmant/stodmaterial
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1 EGENREVISION

Regelbunden egenrevision ingar i certifieringen och bidrar till IP-standardens trovardighet.

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

Egenrevision mot de regler i IP Sigill
Fisk & Skaldjur som certifieringen
omfattar ska genomfdras arligen.

Daterad och signerad checklista och dtgirdsplan
finns.

=

=

=

2 STALLMILJO

Fiskar/skaldjur ska ha tillrackligt med utrymme for att rora sig obehindrat och djurtatheten ska vara anpassad efter
den specifika artens behov for att framja en god djurvalfard. Stallmiljon ska vara utformad pa ett satt som mojliggor
effektiv rengoring och underhall av utrustning samt tillsyn av fiskar/skaldjur. Ljus i lokalen ska vara anpassat och
kunna regleras efter fiskars/skaldjurs behov for att mojliggora en god valfard. Anlaggningen och narliggande miljo ska
dessutom ge besokare ett fortroendeingivande intryck.

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

Stallet ska vara ordnat och struktu-
rerat.

Det finns avsedda platser for
- forvaring av utrustning,/material som anvinds i
verksamheten
- hantering och férvaring av avfall.

=

—

=

Det ska finnas rutiner for rengoring
och desinfektering av uppfodnings-
bassanger och ovrig utrustning.

Rutiner finns som omfattar pa vilket sitt och hur
ofta rengoring samt desinfektering utfors.

=

Stallmiljon och utrustning som kom-
mer i kontakt med fisk/skaldjur ska
vara utformade och underhallas sa
att skaderisk ej foreligger och sa att
rengoring latt kan utforas.

a) Inredning, fonster, golv, viggar, uppfodnings-
bassinger och utrustning som kommer i kon-
takt med fisk/skaldjur (pumpar eller liknande)
ir utformade och utrustade sd att kravet upp
fylls.

b) Rutiner finns for [6pande underhill av uppfod-
ningsbassinger.

Fisk/skaldjur ska skyddas fran elek-
trisk utrustning och stromforande
vatten.

a) Skyddsjordning finns pé relevanta stromférande
ledningar som riskerar piverka fisk/skaldjur.

b) Jordledningar leds inte genom vatten i uppfod-
ningsbassinger.

Utrymmen dar fisk/skaldjur vistas
ska ha ljusforhallanden som stédjer
deras dygnsrytm och beteendebe-
hov. Overgang mellan tant och slackt
ljus ska ske genom dimrat ljus.

a) Ljus- och morkertid i stallet kan motiveras och
ir anpassat efter hilsa och beteende hos den art
som fods upp.

b) Armatur/utrustning finns som mojliggor att
tindning och slickning av ljus kan ske genom
dimning.

Tathet av fisk/skaldjur i uppfod-
ningsbassanger ska anpassas efter
art och naturliga behov.

Tithet av fisk/skaldjur kan motiveras exempelvis
genom
- underlag framtaget enligt 4.2b, 4,3b, 4.10a
eller 12.2b, och/eller
- forskningsresultat/branschriktlinjer om tithet
for den aktuella arten.

6(40)
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3 JOURNALFORING OCH SPARBARHET AV DJUR

Genom dokumentation och journalforing uppnas en god sparbarhet till djurens ursprung. Det ar en viktig grund for verk-
samhetens trovardighet och ett bra verktyg vid bland annat smittsparning. Sparbarhet innebar att producenten vid varje
givet tillfalle ska kunna identifiera vilka fiskar/skaldjur som finns pa garden, vem som har levererat dem till garden och till
vem de har levererats.

UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING JA | NEJ [EJREL
3.1 Anlaggningen ska vara ansluten till ett Dokumentation finns (t.ex. ett CVR-nummer eller I_ I_ I—
nationellt vattenbruksregister. motsvarande)
| Sverige géller det Centrala Vatten-
bruksregistret.
3.2 Vid insattning, slakt och forflyttning Dokumentation finns. |_ I_ I_

e av fisk/skaldjur ska foljande infor-

mation dokumenteras:

-art

- antal fisk/skaldjur

- fran/till uppfédningsbassang

- datum

- ursprung vid mottagande av fisk/
skaldjur fran annan anlaggning.

Dokumentationen ska sparas i 5 ar.

Vid uppfodning av skaldjur racker det
att antal skaldjur uppskattas.
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4 DJUROMSORG

Fiskar/skaldjur ska skotas med omsorg och kunskap och skotseln ska anpassas efter den aktuella artens unika behov.
Bra dagliga rutiner for upptackt och hantering av eventuella tecken pa sjukdom eller forsamrad valfard ska sakerstalla att
fiskars/skaldjurs behov tillgodoses. Att rutinerna finns skriftligen ar en del av det forebyggande arbetet for att sakerstalla
en god djuromsorg. Vattenkvalitet och temperatur i vattnet ska 6vervakas for att sakerstalla goda levnadsforhallanden.
Larmanordningar ska finnas for tidig upptackt av eventuella tekniska problem som kan orsaka forsamrad vattenkvalitet och
temperaturforandringar som kan paverka fiskar/skaldjur negativt.

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

4.1

o

Djur ska ha daglig tillsyn av kompetent
personal och automatiska system/
anordningar (for t.ex. foder) ska kon-
trolleras samt dokumenteras.

Dokumentationen ska sparasi 5 ar.

a) All personal som jobbar med fisk /skaldjur p4 an-
liggningen har tillricklig kompetens for att bedoma
- hilsotillstaind
- hur milj6én i uppfodningsbassinger samt eventuella
driftstorningar paverkar fisk /skaldjur.
b) Daglig dokumentation finns som intygar att féljande
krav uppfylls:
- Alla grupper av fisk /skaldjur (uppfodningsbas-
sanger) ses till dagligen.
- Temperatur och vattengenomstromning i uppfod-
ningsbassinger dr limplig for arten som fods upp.
- Den automatiska utfodringen fungerar.

=

-

=

Beteenden, tillstand och skador hos
fisk/skaldjur ska dagligen kontrol-
leras. Avvikande tillstand/beteenden
och skador ska dokumenteras och
hanteras efter rutiner i en atgards-
plan.

Dokumentationen ska sparasi5 ar.

a) Skriftliga rutiner finns for daglig kontroll av f6ljande:
- allméntillstand (t.ex. aptit)
- utseende (t.ex. skador)
- avvikande beteenden (t.ex. simmonster, aggression

vid utfodring).

b) Dokumentation finns 6ver eventuella avvikande
tillstind /beteenden och skador.

¢) En dtgirdsplan finns.

43
o

Galler ej
skaldjur

Dad fisk ska dagligen samlas in och
dokumenteras (per odlingsbasséng)
och dokumentationen ska sparas i 5
ar. En 6kning av daglig dodlighet ska
hanteras efter rutiner i en atgards-
plan.

a) Eventuell dod fisk samlas in dagligen.
b) Dokumentation finns 6ver daglig dodlighet.
¢) En atgirdsplan finns.

D

Galler ej
skaldjur

Akut avlivning av skadade eller
sjuka fiskar ska utforas av kompe-
tent personal enligt foljande:

- Metoden ska orsaka omedelbar
dod eller ske genom beddvning
foljt av avblodning enligt 12.1.

- Kontroll ska goras att fisken ar
dod.

Avlivningsrutinen ska vara framta-
gen i samrad med en veterinar.

a) Rutin finns for akut avlivning av fisk.
b) Kontaktuppgifter till en veterinir kan uppvisas

8(40)
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

For att sakerstalla en god levnads-
miljo i uppfodningsbassanger ska det
finnas en skriftlig rutin for kontroll av
vattenkvalitet dar foljande framgar:

- pH kontrolleras minst dagligen.

- Provtagningsrutiner for dvriga
vattenparametrar med betydelse for
djurs valfard (t.ex. syre, ammonium
och nitrit).

Provtagningstillfallen av vattenpa-
rametrar ska anpassas efter utfod-
ringstillfallen, grad av vattenutbyte i
systemet och systemets kapacitet att
aterstalla vattenparametrar till stabila
nivaer i samband med utfodring.

Analysresultat ska dokumenteras och
sparasibar.

Det ska finnas en atgardsplan om vat-
tenparametrar avviker fran lampliga
nivaer for arten som fods upp.

a) En skriftlig rutin finns for kontroll av vattenpa-
rametrar.

b) Dokumentation finns 6ver analysresultat.

¢) En muntlig redogorelse gors over hur provtag-
ningstillfillen av vattenparametrar anpassas efter
art och utfodringsrutiner enligt kravet.

d) En édtgirdsplan finns.

=

—

=

Larmanordningar ska finnas
- som larmar vid lag syrgasniva i
vatten och
- om vattenpumpar eller annan
teknisk utrustning som har bety-
delse for fisk/skaldjurs halsa upp-
hor att fungera.

Larmanordningar ska regelbundet
kontrolleras for att sakerstalla dess
funktion.

a) Larmanordningar finns for teknisk utrustning.
b) Rutiner finns for kontroll av larmanordningar.

4.7 Det ska finnas en rutin for att upp-
ratthalla djurskyddet vid allvarliga
och langvariga driftsstérningar (t.ex.
elavbrott). Vid elavbrott ska reser-
velverk finnas och det ska underhal-
las samt provkoras regelbundet.

a) Rutin finns som minst omfattar hur man
siakerstiller att vattenparametrar (t.ex. syrgasni-
vder) och temperatur ligger pd limpliga nivier
for arten.

b) Reservelverk med monterat anslutningsdon
finns tillgdngligt i tillricklig omfattning.

¢) Reservelverk underhalls och provkors regelbun-
det.

Hantering och forflyttning av fisk/
skaldjur ska ske

- om mojligt i vatten och vid en
temperatur som ar lamplig for
arten

- enskilt eller i sma grupper for
att undvika att de utsatts for
tryck i samband med lyft ovan
vatten (klamrisk)

- med havar/redskap som har en
struktur som inte skadar (t.ex.
inga knutar) eller far fisk/skal-
djur att fastna.

Rutiner finns f6r hantering och forflyttning av
fisk /skaldjur.

9(40)
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och far inte overstiga féljande tid:
- laxfisk, abborre, gos och stor: 10
dagar
- clarias och tilapia: 7 dagar
- jatteraka: 2 dagar.

b) Dokumentation finns som visar att tiden som
det har varit uppehdll i utfodringen inte versti-
ger kravet.

=

UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING JA NEJ |EJREL
4.9 Uppehall i utfodring ska motiveras a) Orsak till uppehdll i utfodringen kan redovisas. |7 |7

4.10 Det ska finnas ett systematiskt arbete
for att minska skador pa fisk och dod-
ligheten av fisk/skaldjur per produk-

tionsomgang.

a) En berikning finns 6ver dodlighet frin och
med insittning till och med slakt, for varje
produktionsomgang.

b) En skriftlig atgirdsplan finns for dodlighet av
fisk /skaldjur.

¢) En sammanstillning finns av noterade skador pa
fisk vid slakt (enligt 12.2) for varje produk-
tionsomgang.

d) En skriftlig dtgirdsplan finns for att minska
skador pa fisk och som justeras efter varje slakt
om det dr motiverat. Datum finns noterat vid
varje justering.

¢) Atgirderna kan motiveras och ir anpassade
efter den aktuella arten som fods upp.

OBS! ¢) och d) giller inte skaldjur.

10(40)
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5 SATTFISK OCH RAKLARVER

Nar sattfisk eller raklarver satts in i anlaggningen ar det viktigt att forhindra smittspridning till ovriga fiskar/skaldjur

i anlaggningen genom att halla dem i karantan. Det ar aven viktigt att sakerstalla att fisk/skaldjur har fotts upp i en
produktion med goda djuromsorgsforhallanden. Om egen avel bedrivs sa ska en avelsplan finnas for att sakerstalla ett
langsiktigt hallbart avelsmaterial med fokus pa god djuromsorg.

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

5.1

o

Sattfisk och raklarver som tas emot
till anlaggningen ska vara friska och
inte riskera infektera ovriga fisk/skal-
djur i anlaggningen.

a) Vid insittning hélls sittfisk /riklarver i separat
vattensystem (karantin) frin 6vriga fisk /skaldjur i
anliggningen.

b) Dokumentation finns som visar att tiden som sitt-
fisk /riklarver halls i separat vattensystem, har ta-
gits fram i samrdd med veterinir eller myndighet
med kunskap inom smittskydd (for fisk /skaldjur).

¢) For importerade sittfisk /riklarver finns djurhal-
sointyg som visar att EU:s hilsokrav for djur inom
vattenbruk dr uppfyllda (EG 1251,/2008, Bilaga II
DEL A eller Bilaga IV DEL A).

=

—

=

5.2

Tillvaxtframjande hormoner far inte
anvandas i sattfisk-/raklarvuppfod-
ning.

Avtal med sittfisk- /riklarvupptodare finns som
visar att kravet uppfylls.

Ingrepp far inte utforas mot hon-
rakors ogonstjalkar i rakavel for
att stimulera aggbildning (Eyestalk
ablation).

Avtal med riklarvuppfodare finns som visar att
kravet uppfylls.

utforas av en person som ar regist-
rerad som transportdr (av levande
djur) hos ansvarig myndighet. Detta
galler bade om uppfddaren sjalv
utfor transporten eller bestaller
transporten.

| Sverige finns register dver transpor-
torer hos Jordbruksverket.

finns.

5.4 Om avelsarbete utfors ska mal vara En avelsplan finns med f6ljande mal: I_ I_ I_
friska och sunda djur med effektiv - god vilfird och hilsa
foderomvandling. - anpassning till odlingsmiljo
- god foderomvandlingsforméga.
5.5 Transport av sattfisk/raklarver ska Transporttillstind utfirdat av ansvarig myndighet
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6 FODER OCH UTFODRING

God foderhygien ar avgorande for livsmedelssakerheten och grunden for friska fiskar/skaldjur. Fodret ska lagras
under hygieniska forhallanden sd att det inte tar skada av mogel eller fororenas av frammande a@mnen. Verksamheten
ska kunna sakerstalla sakra livsmedel fria fran sjukdomsframkallande bakterier, antibiotika, hormoner, mogelgifter,
tungmetaller och kemiska fororeningar. Dokumentation av verksamheten sakerstaller sparbarheten. Att utfodra med
en begransad mangd fiskmjol som dessutom framstallts av hallbart fiskade djur ar viktiga miljoatgarder for att bevara
vilda fiskbestand.

pa foljande satt:

- Fodersort och foderforbrukning
ska dokumenteras dagligen och
dokumentationen ska sparas i
5ar.

- En berakning av foderforbruk-
ning (kg) per producerad pro-
dukt (kg fisk/skaldjur) ska goras
for varje art som fods upp efter
varje produktionsomgang.

foderforbrukning.

b) Berikningar kan redovisas 6ver foderférbruk-
ning per producerad enhet (kg foder/kg produ-
cerad fisk eller skaldjur).

UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING JA | NEJ |[EJREL
6.1 Allt foder som anvdnds ska komma Foderforetag som anvinds ir registrerade hos I I I
fran foretag som ar registrerade ansvarig myndighet.
och/eller godkanda av ansvarig
myndighet.
6.2 Foderférbrukning ska kontrolleras a) Dokumentation finns 6ver fodersort och daglig

6.3

Fiskar/skaldjur ska fa hygieniskt sa-
kert foder som &r av sadan kvalitet
och typ att deras naringsmassiga
behov uppfylls.

a) Fodrets struktur, innehdll och mingd kan mo-
tiveras samt ir anpassat efter art och storlek pa
fisk /skaldjur.

b) Om det finns misstanke om att inkopt eller
forsalt foder inte ir hygieniskt sikert anmils
detta till ansvarig myndighet och det aktuella
fodret eller foderpartiet anvinds inte som foder.

Hantering och lagring av foder och
fodermedelstillsatser ska ske pa ett
sakert satt sa att fodersdkerheten
inte riskeras.

a) Foder lagras dtskilt fran kemikalier och andra
produkter som ir forbjudna i foder, t.ex. god-
selmedel, vixtskyddsmedel, drivmedel och betat
utside.

b) Foder lagras och hanteras dtskilt frin avfall.

¢) Foder skyddas under lagring mot vider och
vind.

d) Djur och skadedjur hindras frin att komma at
foder under lagring.

e) Silor, sickar och behdllare ir tydligt mirkta.

f) Foderpartier som ir avsedda for olika djurslag

lagras dtskilt och sammanblandning riskeras inte.

g) Lagringsbehallare, foderblandningsutrustning
och utfodringsutrustning inspekteras och ren-
gors regelbundet samt desinfekteras efter rengo-
ring vid behov.

Soja- och oljepalmsprodukter som
anvands i produktionen ska vara
certifierade enligt RTRS, ProTerra,
RSPO, Rainforest Alliance eller vara
ekologiskt certifierade.

a) Dokumentation finns for inkopt foder dir certi-
fikat framggdr.

b) Vid kop frin granne eller motsvarande, redovi-
sas mingd, typ, leveransdatum och siljare av
foder.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

Fiskmjol och -olja som ingar i foder
(bade fran avskar och foderfisk)
ska vara 100% certifierat enligt ett
internationellt accepterat system,
t.ex. IFFO RS eller MSC.

Undantag kan medges i de fall foder
som ar anpassat for den aktuella
arten (enligt 6.3 a) och samtidigt
uppfyller kravet, inte finns att tillga.
Dock far aldrig fiskmjol och -olja
som ingar i foder vara tillverkat av
arter som finns med pa IUCN:s lista
over utrotningshotade arter.

OBS! Fran och med ar 2022 medges
inga undantag.

a) Dokumentation finns for inkopt foder dir certi-
fikat for fiskmjol och -olja framgar.

b) Om kravet pa 100% certifierad fiskravara inte
uppfylls finns foljande:

- Dokumentation som motiverar un-
dantaget, t.ex. kommunikation med foderfo-
retag och leverenssedlar.

- Innehallsdeklaration och leveranssedlar som
intygar att fiskmjol och -olja inte ir tillverkat
av arter som finns med pd TUCN:s lista 6ver
utrotningshotade arter.

=

-

=

Om fiskmjol och -olja anvands i
foder sa ska vardet FIFO (Fish In:
Fish Out) berdknas och vara <1:1.
Berdkningen ska dokumenteras och
en arlig uppfoljning ska goras for att
minska kvoten.

Marint protein med ursprung fran
blétdjur frén odlade kéllor, sa som
mussla och sjépung uppmuntras i
foder och undantas fran att ingd i

berakningen.

a) Dokumentation finns 6ver berikningar som
visar att kravet uppfylls.

b) Anvindningen av fiskmjol och -olja i fodret ut-
virderas arligen och mojliga dtgirder vidtas for
att minska anvindningen.

6.8 Om lakemedel blandas i foder ska
tillstand for detta finnas och villkor
uppfyllas enligt Jordbruksverkets
foreskrift SJVFS 2018:33, 3 kap.

Tillstind finns vid behov.

Foder innehallande genmodifierade
ravaror far ej anvandas i féretagets
verksamhet. Undantaget ar produk-
ter som tillverkas i slutna system,
t.ex. vitaminer eller oavsiktlig
inblandning under 0,9%.

Fakturor, leveranssedlar eller liknande finns som
visar att GMO inte forekommer i inkopt foder.
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7 LAKEMEDEL OCH BEHANDLINGAR

instruktion och journalforas.

For att sakerstalla en god djuromsorg och livsmedelssakerhet ska all lakemedelsbehandling utforas enligt veterinars

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

71 Behandling med lakemedel far en-
dast utforas av veterinar eller enligt
veterinars instruktion.

Alla lékemedel (inkl. homeopa-
tiska medel, naturlakemedel och
traditionella vaxtbaserade lakeme-
del) ska vara godkanda alternativt
registrerade av ansvarig nationell
myndighet.

Instruktioner och dokumentation finns som visar
att kravet uppfylls.

=

—

—

7.2 Journaler over veterinarbehandling-
ar och medicinering ska foras. Bade
djurhallarens egen dokumentation
och veterinarens besoksjournal ska
sparasib ar.

Veterinérens forrattningsunderlag/
behandlingsbevis ar godkant som
journal om det sparas i kronolo-

gisk ordning. Det ar tillatet att géra
noteringar om uppfoljande behand-
lingar i forradttningsunderlaget om det
framgdar vem som utfért behandlingen
och nér.

Journalen innehaller foljande:

- Diagnos.

- Datum f6r behandling.

- Klockslag for behandling om karenstiden r
kortare dn 24 timmar.

- Grupp av fisk/skaldjur som har behandlats.

- Likemedlets namn, dosering, behandling-
ens lingd, karenstid, namn pa den forskrivande
veterindren och namnet pa den som behandlat
djuren.

- Annan behandling med, exempelvis homeo-
patiska preparat, naturlikemedel, traditionella
vixtbaserade likemedel, humanpreparat och
vissa biocider.

Karenstider for anvanda lakemedel
ska hallas vid leverans av livsmedel.

Om preparat som anvands vid be-
handling saknar en faststalld karens-
tid for djurslaget sa &r karenstiden
minst 500 dygnsgrader (d°C) vid slakt
av fisk (d.v.s. ndr summan av dagligen
uppmadtt vattentemperatur uppgar till
minst 500).

Rutiner finns for hur karenstider beaktas.

7.4 Forvaring och hantering av lake-
medel, kanyler, sprutor, skalpeller
etc. ska ske pa ett sdkert satt och
lakemedelsrester, anvanda kanyler
och liknande ska destrueras pa ett
sdkert satt (t.ex. via lokal hantering
av riskavfall eller via apoteken).

Forvaring av likemedel
- foljer veterindrens anvisningar avseende tempera-
tur och hillbarhet for varje enskilt preparat
- sker sd att foder inte férorenas
- dr utformad sd att likemedel och tillhérande
utrustning inte dr dtkomliga for andra dn beho-
rig personal.
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8 SMITTSKYDD

Ett gott hadlsolage uppnas genom malmedvetet och langsiktigt arbete for att forhindra spridning av sjukdomar. Lag
sjukdomsfrekvens leder till minskad anvandning av lakemedel vilket bidrar till hog livsmedelssakerhet och minskad
risk for forekomst av lakemedelsresistenta bakterier. God hygien ar grunden i smittskyddsarbetet och sarskild for-
siktighet ska iakttas vid besok. Genom etablerad kontakt med en besattningsveterinar och relevanta myndigheter sa
starks smittskyddet ytterligare.

UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING JA | NEJ [EJREL

8.1 For att undvika spridning av sjuk- a) Rutiner finns och tillimpas I_ I_ I_
e domar géller generellt ett allmant b) Skriftlig besdksjournal finns.

besoksforbud i stallarna. Detta

galler aven for tjansteleverantorer
vid t.ex. installation, reparation,
underhall och kontroll.

Besok kan ske i begransad omfatt-
ning under forutsattning att

- val rengjorda klader och skor
alternativt overdragsklader
och skoskydd av engangsmate-
rial anvands vid besok i stallar

- besokare tvattar handerna med
varmt vatten och flytande tval
samt anvander handdesinfek-
tionsmedel bade fore och efter
besok i stallar

- besokare tvattar handerna om
de under besoket kommer i kon-
takt med djur eller godsel

- besokare informeras om att de
vid besoket maste vara friska
och fria fran smittsamma sjuk-
domar

- besoken dokumenteras i en
journal.

8.2 Efter utlandsvistelse ska sarskild a) Om besokare eller personal har varit i kontakt med |7 |7 |7
e forsiktighet vid tilltrade till djurstal- fisk /skaldjur eller besokt djurbesittningar utom-
lar beaktas. lands, betrids anliggningen forst efter 48 timmar.
b) Klider som anvints pa djurbesittningar utomlands
tvittas och skor/stovlar rengors och desinfekteras
innan de anvinds i anliggningen.

Obs! Regeln giller dven for entreprenorer.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

8.3 Om garden bedriver besoksverk-
samhet och besokare erbjuds
mojlighet till direktkontakt med fisk/
skaldjur galler ytterligare bestam-
melser forutom de som aterfinns
under 8.1-8.2 enligt foljande:

- Besoksregler ska tas fram och
vara kdnda av personal (som
arbetar med fisk/skaldjur i anlagg-
ningen).

- Om garden har 3 eller fler be-
sokstillfallen per ar ska en anmalan
goras till ansvarig myndighet.

| Sverige &r Lansstyrelsen ansvarig
myndighet.

a) Besoksregler finns och dr framtagna i samrad
med anliggningens veterindr.

b) Personal kidnner till de framtagna besoksreg-
lerna och informerar om dem vid besok.

¢) Om garden har 3 eller fler besokstillfillen per
ar finns dokumentation som visar att en anmi-
lan har gjorts.

=

—

=

8.4 Det ska finnas rutiner for ska-
dedjursarbete som innehaller
forebyggande atgarder, minst enligt
nedan som forhindrar att skadedjur
(gnagare, faglar, skadeinsekter) tar
sig in till och/eller etablerar sig i
utrymmen dar produkter forvaras
eller hanteras:

-Oppningar ska hallas tita och

eventuellt vara forsedda med

skydd.

-Avfall som kan bli foda ska un-

danrojas.

-Ytor narmast byggnader ska hal-

las fria fran vegetation och annat

material som kan ge skydd.

Eventuell skadedjursbekampning
ska dokumenteras och innehalla
information om preparat (namn),
mangd preparat, datum da medlet
lades ut och planerat slutdatum,
plats, utforare, och typ av skade-
djur.

OBS! Sarskilt tillstand kravs for att
sjalv fa anvanda rattgifter.

a) Rutiner finns for forebyggande atgirder.
b) Eventuell skadedjursbekimpning finns doku-
menterad.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

8.5 Rutiner ska finnas for att upptacka
och atgarda sjukdomsutbrott och
besattningen ska ha en etablerad
kontakt med en besattningsveteri-
nar och myndigheter med kunskap
inom smittskydd.

Rutinerna ska inkludera

- nar misstankt sjuka fiskar/skal-
djur ska provtas for att faststalla
diagnos

- nar sjalvddda fisk/skaldjur ska
skickas in for obduktion for att
faststalla dodsorsak

- nar vatten ska analyseras

- atgarder som ska vidtas vid
forekomst av smitta i uppfod-
ningsbasséanger (t.ex. avdddning
av bakterier).

a) Rutiner finns och ir framtagna i samrad med
anliggningens veterinir.

b) Dokumentation finns som visar en etablerad
kontakt med en besittningsveterinir och myn-
digheter med kunskap inom smittskydd.

=

—

—

8.6 Det ska finnas rutiner for agerande
vid misstanke om utbrott av sjuk-
dom med allvarliga konsekvenser
for smittskydd och/eller livsmedels-
hygien.

Om besattningen misstanks ha
drabbats av en sjukdom som kan
vara allvarlig ur smittskydds- eller
livsmedelssynpunkt ska foljande
uppfyllas:
- Kontrollmyndighet och veterinar
ska kontaktas omedelbart.
- Anvisningar fran ansvarig myn-
dighet ska foljas.
- Handlingar som beror
sjukdomsmisstanken/-utbrottet
ska sparasib ar.

a) Rutiner finns dir det framgar att
- kontrollmyndighet och veterinir ska kontak-
tas omedelbart
- anvisningar fran ansvarig myndighet ska
foljas
- handlingar som berér sjukdomsmisstanken,/-
utbrottet ska sparasi 5 ar.
b) Personal kinner till kravet.

8.7 Doda djur samt delar av doda djur
(kadaver) ska hanteras sa att risker
for smittspridning och kontamine-
ring av foder minimeras. Kadaver
ska levereras till en mottagare som
ar godkand av ansvarig myndighet.

| Sverige ar Jordbruksverket ansvarig
myndighet.

a) Kadaver forvaras s att de inte utgdr en smit-
torisk bland annat genom att vilda djur hindras
fran att komma at materialet.

b) Vid forvaring utomhus ir kadaver vil tickta pa
en hardgjord yta.

¢) Dokumentation finns som visar att godkind
destruktionsanliggning anvinds.
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9 LAGRING AV GODSEL OCH VATTEN

En tat och saker lagring av godsel och spillvatten fran anlaggningen ar viktig for att forhindra lackage av naringsamnen
till luft eller mark. Ett tillrackligt stort lagringsutrymme behovs for att kunna lagra godsel och vatten under sasonger da
det inte ar lampligt att godsla av miljoskal..

UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING JA | NEJ |[EJREL
9.1 Lagring av godsel och vatten ska ske | Lagringsutrymme(n)/ godselbrunn for stallgodsel I_ I_ I_
pa ett sakert satt for miljo, mann- ir
iskor och djur. - titt och utformat sd att lickage inte sker
- utrustat med ett titt stingsel eller ett stabilt
lock om kanten ligger mindre dn 1,20 m ovan
for marken. H6jden pa stingslet dr anpassat
efter snoférekomst och eventuell ramp i anslut-
ning till gddselbrunnen.
9.2 Lagringskapacitet for vatten och En aktuell berikning visar att lagringskapaciteten I_ I_ I_

e godsel ska kunna styrkas med en dr tillricklig f6r den produktion som bedrivs.
dokumenterad berakning. | berak-
ningen ska hansyn tas till foljande:

- Art, antal fisk/skaldjur, foderstat,
uppfodningssystem, vattenutbyte
etc.

- Vattentillskott fran rengéring och
spill.

Om produktionen forandras ska
berakningen uppdateras.

18(40)



VERSION 2019:1 | GILTIG FRAN 2019-09-09

IP SIGILL FISK & SKALDJUR

10 HANTERING AV GODSEL OCH VATTEN

For att begransa paverkan pa vatten och omgivande miljo ar det viktigt att begransa vattenanvandning och darmed
dven vattenutslapp. Det vatten som behover slappas ut ska innehalla ldga koncentrationer kvave och fosfor for att

sakerstalla att utslappet inte orsakar 6vergodning och det ska renas fran eventuella bakterier eller andra mikroorganis-
mer som riskerar smitta vilda djur

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

10.1

(s

Uttag av vatten ska ske pa ett
hallbart satt, dvs pa ett sdtt som
inte skadar allmanna eller enskilda
intressen.

Med allménna intressen menas
frdmst pdverkan pa den omgivande
miljon i stort, t.ex. att kontakt mellan
olika vattensystem klipps av, stor
minskning av vattennivaer eller
vattenfloden, eller blottlaggning av
bottnar. Med enskilda intressen me-
nas enskilda individer eller foretags
vattentillgang, t.ex. grannars uttag av
vatten.

Att vattenuttag sker pa ett hillbart sitt kan de-
monstreras, alternativt finns anmilan om vattenut-
tag till myndigheter eller tillstind for vattenuttag.

=

-

=

ska spillvatten fran uppfodnings-
bassanger hanteras enligt nagot av
foljande alternativ:

- utnyttjas som naring (t.ex. som
vaxtnaring eller i sluten marin
odling)

- ledas till ett avloppsnat

- behandlas med UV-stralning eller
ozon-behandling och ledas till en
recipient/vattenforekomst som ar
kand och dar utslappet inte orsa-
kar en negativ paverkan pa na-
ringsbalansen, vilket innebar

o for sotvatten att utslapps
vattnet ska innehalla max
0,2 mg P/Lloch 15 mg N/L.

¢ for saltvatten att koncentra-
tionenavNochPi
utslappsvatten ska vara <
koncentrationen av N och P
i vattnet vid uttag.

Koncentrationer for N och P berak-
nas som arsmedelvarden.

antingen:

- dokumentation som intygar att allt spillvatten
leds till ett avloppsnit (t.ex. leverensbevis,
lopande avtal etc.), eller

- analysresultat for N och P i vattnet och under-
lag som styrker att utslippet inte orsakar
negativ paverkan pd recipienten (t.ex. miljo-
kvalitetsnormer, godkind miljokonsekvensbe-
skrivning eller dokumenterad kontakt med
myndigheter). For saltvatten krivs analysresul-
tat av N och P i vatten bade vid uttag och
innan utsldpp.

10.2 Det dagliga totala utbytet av vatten i a) Vattenvolym kan miitas vid in- och utlopp. |7 |7 |7
anldggningen ska inte overstiga 10% b) Dagligt vattenutbyte finns dokumenterat.
av vattenvolymen.
10.3 Godsel fran uppfodningsbassanger Om godsel inte utnyttjas som niring finns do- I_ I— I_
ska hanteras enligt nagot av fol- kumentation som visar att det limnas in till en
jande alternativ: avfallsanliggning (t.ex. leverensbevis, I6pande
- utnyttjas som naring (t.ex. som avtal etc.).
vaxtnaring eller i sluten marin
odling)
- lamnas in till en avfallsanlagg-
ning.
10.4 For att begransa paverkan pa miljon Om spillvattnet inte utnyttjas som niring finns
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11 NOD- & OLYCKSFALLSBEREDSKAP

Nod- och olycksfallsberedskap ar viktig for ett snabbt och effektivt agerande samt ur arbetsmiljosynpunkt.

UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING JA | NEJ |[EJREL
1.1 Det ska finnas rutiner for att fore- a) Rutinen dr kind pd foretaget och innehal- I_ I_ I_
e bygga skada samt for att skydda ler uppgifter om hur man moéter risker och har
manniskor, djur och egendom vid beredskap for
nod- och olycksfall. Rutiner/instruk- - vattenavbrott
tioner ska vara skrivna pa ett sprak - Gversvimning
som forstds av foretagets arbets- - elavbrott
kraft. - brand
- olyckor med kemiska produkter.
b) En telefonlista finns med viktiga nummer for
nod- och olycksfallsberedskap med tillhérande
rutiner. Telefonlistan 4r kind av alla pd fore
taget, finns littillgdnglig och dr anslagen pd vil
synlig plats.
11.2 Det ska finnas en aktuell situa- a) Det finns en aktuell situationsplan. |7 |7 |7
e tionsplan (karta) som beskriver var b) Situationsplatsen ir anslagen pa vil synlig plats
viktiga objekt for néd- och olycks- pé aktuella arbetsstillen och eventuella boen-
fallsberedskap ar belagna. Situa- den.
tionsplanen ska minst inkludera ¢) Situationsplanen finns tillginglig for riddnings-
- nodutgangar/utrymningsvagar tjinsten.

for djur och manniskor i handelse
av brand eller annan fara

- forsta hjalpen utrustning

- brandslackare/brandpost eller
slackvatten

- huvudstrombrytare

- nodavstangningskranar for gas
och vatten.

Situationsplanen ska vara kand av
alla pa foretaget, vara lattillganglig
och anslagen pa val synlig plats. Vid
behov ska den finnas tillganglig for
raddningstjansten.

Exempel pa dvriga viktiga objekt som
kan ingd i situationsplanen:
- plats for atersamling vid fara
- tankar och oljecisterner
- kemikalieforrad
- sdkerhetsdatablad for kemiska
produkter
- plats for pafyllning, rengéring av
véxtskyddsspruta (t.ex. biobddd)
- uppstallning/férvaring av vaxt-
skyddsspruta
- kyllager
- lagringsplats for explosiva dmnen
- gastuber
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12 SLAKT

kring vad som ar viktigt for fiskens valfard.

Fiskar/skaldjur ska slaktas pa ett effektivt satt, med basta vetenskapligt kanda metod, for att sékerstalla en god djuromsorg.
Alla fiskar ska kontrolleras i samband med slakt for att upptacka eventuella skador. Denna uppfoljning av skador i samband
med slakt mojliggor en standig forbattring av fiskars forhallanden i produktionen och personal kan forbattra sin kompetens

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

@® | Sslaktav fisk/skaldjur ska utféras pa
foljande satt for att forhindra stress
och lidande:

- Bedovning av fisk ska utforas
med el eller slagmaskin och
det ska kontrolleras att fisken
inte visar tecken pa medvetande
efter ingreppet. Slagmaskin ska
endast anvandas pa lugn fisk dar
man kan sakerstalla att bedov-
ningen kan ske effektivt.

- Stromstyrka i elbedovningsut-
rustning alternativt slagmaski-
nen ska vara anpassad efter art/
storlek pa fiskarna.

- Direkt efter bedovning ska fisken
avblodas genom strupskarning.

- Slakt av tropiska rakor ska ske
i kallt vatten under omraorning.
Det ska sakerstallas att vat-
tentemperaturen ar < 1.0°C un-
der hela processen och inga ra-
kor ska visa tecken pa medve-
tande nar de avlagsnas fran vat-
tenbadet.

a) Slakt av fisk/skaldjur utfors enligt kravet.
b) Skriftliga rutiner finns for slakt och kan munt-
ligen redogoras.

=

-

=

12.2 | samband med slakt ska antal fisk/

e skaldjur som slaktats dokumen-
teras och yttre skador pa fisk ska

beddmas och dokumenteras.

Foljande skador ska bedomas for
varje enskild fisk som slaktas och
graderas pa en skala fran 1-3:
- fenskador
- mekaniska skador (t.ex. sar/ska-
dor fran hantering) och skinnska-
dor (fran t.ex. bitskador/arr)
- ogonskador/katarakt
- konditionsfaktor/anorexi.

a) Dokumentation finns 6ver antal fisk /skaldjur
som har slaktats.
b) En slaktbedomning finns och ligger till grund
tor en atgirdsplan (enligt 4.10).

OBS! b) giller inte skaldjur.
For skaldjur rdcker en uppskattning av skaldjur

(t.ex. genom att alla skaldjur vigs och delas pa en
representativ vikt av ett skaldjur vid slakt).
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13 SPARBARHET OCH ATERKALLELSE AV PRODUKTER

Korrekt markning och dokumentation av produkter ar avgorande atgarder for att gora det mojligt att spara och ater-
kalla produkter som inte ar sakra.

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

131
o

Det ska ga att spara livsmedels-
produkter och foder som séljs fran
foretaget till mottagaren. Dokumen-
tation ska sparas i minst 2 ar och
innehalla

- mottagarens namn och adress

- typ av produkt (art och produk-
tionsmetod vid forsaljning av
fisk/skaldjur)

- identifikation av produkt och
certifieringsgrad (t.ex. produk-
tionsomgang, uppfodningsbas
sang)

- leveransdatum

- mangd.

Dokumentation finns for livsmedelsprodukter och
foder som siljs frin garden.

=

-

=

Det ska ga att spara inforskaffade
livsmedelsprodukter och foder
tillbaka till produktionsplatsen.
Dokumentation ska innehalla

- leverantorens namn och adress

- typ av produkt

- identifikation av produkt

- leveransdatum

- mangd.

Dokumentation finns for livsmedelsprodukter och
foder som kops in.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

13.3

Det ska finnas en skriftlig plan for
aterkallelse som testas regelbundet
och dar det ska framga
- under vilka omstandigheter som
livsmedel dras tillbaka
- vem inom foretaget som ansva-
rar for att informera alla som
mottagit varorna, samt vilken
information som lamnas ("fére-
tradesvis en checklista”)
- en rutin for hantering av produk-
ter som aterkallats
- en rutin for hur kontakt tas med
myndigheter och certifierings-
organ vid misstankt matforgift-
ning eller andra risker med
produkten
- en kontaktlista till kunder,
myndigheter, certifieringsorgan
och personal.

Med aterkallande menas att dra
tillbaka produkter fran nésta led dvs.
forsaljningsled/butik/restaurang.
Aterkallelsetest kan ske genom att de
kunder som mottagit produkter fran
foretaget kontaktas och kunden/mot-
tagaren bekréaftar att den levererade
produkten mottagits samt att dterkal-
lelse hade kunnat genomféras vid
behov.

a) En dterkallelseplan finns.

b) Aterkallelseplanen har testats under de senaste
12 mdnaderna. I samband med testet har fol-
jande information uppdaterats:

- kontaktlista
- datum, produkt och kund samt resultat/
slutsats av testet med ev. dtgirder.

=

=

=

Livsmedel (bade fardigférpackade
och ej fardigforpackade) ska fdljas
av korrekt information avseende
produktsakerhet och redlighet samt
vara markta pa ett korrekt satt.

En rutin ska finnas for att sakerstal-
la att alla livsmedel ar markta pa ett
korrekt satt och att ratt information
ges enligt aktuell férordning (EU nr
1169/2011, Artikel 9).

For markning av fiskeri- och vat-

tenbruksprodukter ska foljande

tillaggsinformation finnas med i

markningen:

- handelsbeteckning och vetenskap-
ligt namn

- produktionsmetod (odlad)

- ursprungsland.

Markningen ska vara pa ett sprak
som latt kan forstas av konsumen-
terna i landet dar produkten saljs
och uppgifterna i markningen ska
vara val synliga, klart lasbara samt
bestandiga.

a) Mirkningar uppfyller alla relevanta krav.

b) En rutin finns for att sikerstilla att livsmedel ir
mirkta pa ett korrekt sitt/att ritt
information ges.
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14 LIVSMEDELSSAKERHET

Vid hantering av fisk/skaldjur efter slakt (livsmedel), innan leverans till kunden, ar det viktigt att en god livsmedels-
sakerhet sakerstalls och att relevanta regler i kap 14 foljs. Producenter av skaldjur som endast kyler livsmedel (utan
vidareforadling) omfattas endast av 14.8-14.18 nedan.

UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING JA | NEJ |EJ REL
KUNSKAP/KOMPETENS
14.1 Alla som har arbetsuppgifter som a) Dokumentation finns som visar att I_ |_ I_
e kan paverka livsmedelssédkerheten personalen har fitt en introduktion/genom-
ska ha kunskap om grunderna for gang i grunderna for livsmedelssikerhet och
livsmedelssakerhet och hygien. hygien, anpassat for arbetsuppgiften.

b) Personal kan, for sina arbetsuppgifter,

Det ska finnas god kompetens for redogora for vad som ir viktigt for livsmedels-
attinfora, tillampa och utveckla sikerheten och visa hur de utfors pa ett korreke
HACCP i verksamheten. Sitt.

¢) Personal kan redogora tor vad som ir
god livsmedelshygien (t ex personlig hygien
och rengdring) och visa hur det utfors pd
ett korrekt sitt.

d) Personal kan redogora f6r hur man, (t ex
genom deltagande i nitverk, utbildning, prenu-
meration pd nyhetsbrev), hiller sig uppdaterad
om den lagstiftning som ir relevant for verk-
samheten.

¢) Dokumentation finns som visar att minst en
person pd foretaget har goda kunskaper inom
HACCP.

(Exempel pd limplig dokumentation: intyg pa
medverkande i en HACCP-utbildning, skriftlig
meritforteckning dir det framgar att personen/
personerna har ling erfarenhet med arbete om
HACCP).
HACCP
@ En skriftlig faroanalys ska uppréttas | En skriftlig faroanalys finns enligt kravet. I_ |_ I_
enligt principerna for HACCP. Den
ska inkludera varje steg i processen
som ar inom foretagets juridiska
ansvarsomrade och genomforas for
varje produktgrupp.
Faroanalysen ska vara anpassad
efter verksamheten och det ska inga
- en beskrivning av faroanaly-
sens omfattning, dvs var foreta-
gets ansvar for processen star-
tar och slutar. OBS! transporter
kan inga i foretagets ansvars-
omrade
- en produktbeskrivning for varje
produktgrupp med angivna skill-
nader inom produktgruppen
- ett flodesschema for varje pro-
duktgrupp som omfattar proces-
sen fran ravara till fardig produkt
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

- faror for livsmedelssakerheten
(halsofaror) som ar aktuella for
verksamheten, (inklusive mark-
ning av dessa): dvs mikrobiolo
giska och kemiska faror, fram-
mande amnen samt allergener

- uppgift om speciellt kansliga
grupper som forvantas anvanda
livsmedlen (om aktuellt).

- uppgift om forpackningsmaterial
(galler ej foretag som formedlar/
hanterar fardigforpackade livs-
medel).

14.3

Kritiska styrpunkter (CCP:er) for
livsmedelssakerhet ska vara iden-
tifierade och det ska finnas kritiska
gransvarden for varje styrpunkt.

Kritiska styrpunkter (CCP:er) &r
hanteringssteg i produktionen dar
tillverkningsprocessen kan over-
vakas och styras, sd att inga oac-
ceptabla hélsofaror kan uppsta. For
en kritisk styrpunkt kan det finnas
flera parametrar som ska uppfyllas.
De ska vara matbara/kontrollerbara
och eventuellt mojliga att registrera
(t.ex. temperatur, tid, pH, mérkning
allergener).

Dokumentation finns 6ver
- kritiska styrpunkter for varje produktgrupp
- kritiska grinsvirden for varje styrpunkt.

14.4

En skriftlig rutin ska finnas for
overvakning av kritiska styrpunk-
ter (CCP:er) och det ska finnas en
atgardsplan dar det framgar
- vilken omedelbar atgard som
ska vidtas om ett kritiskt grans-
varde overskrids
- vem som ska informeras
- hur avvikelsen dokumenteras
- hur uppfoljning sker och vem
som ar ansvarig.

| den skriftliga rutinen ska det fram-
ga hur och nar kritiska styrpunkter
overvakas och dokumenteras, och
vem som ar ansvarig.

En skriftlig rutin och atgirdsplan finns for varje
kritisk kontrollpunkt (CCP) enligt kravet.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

14.5 HACCP-systemet ska

- utvarderas (valideras) sa att det
ar upprattat pa ratt satt och ger den
sakerhet som kravs for livsmedel
och processer, och

- kontrolleras (verifieras) sa att

overvakningen fungerar effektivt.

Vid valideringen utvarderas bl.a. om
alla relevanta faror tagits med, om
grdnsvérdena ar ratt satta i forhallan-
de till faran och om dvervakningen ar
tillracklig for att sdkra produkterna.

Verifieringen kan ske genom att na-
gon i foretaget gar igenom systemet
och kontrollerar att kritiska styr-
punkter (CCP:er) i HACCP-systemet
har foljts och overvakats samt att det
inte finns brister. Det kan ocksa ske
genom provtagning och analys, eller
kontroll av att dokument i HACCP-sys-
temet fyllts i och att atgérder vidtagits
och dokumenterats vid fel.

a) Validering sker minst arligen t.ex. i samband
med egenrevision och alltid vid forindringar 1
verksamheten (t.ex. inforandet av ny produk-
tionslinje, nya maskiner, ombyggnation).

b) Dokumentation finns av valideringen och
verifieringen och omfattar uppgifter om nir
den genomforts, vad som ev. framkommit och
vilka dndringar av verksamheten den lett till.

=

—

—

14.6 Det ska finnas en skriftlig rutin for
provtagning baserat pa det man
kommit fram till i faroanalysen, som
sakerstaller att livsmedel uppfyl-
ler relevanta mikrobiologiska och
kemiska kriterier. Rutinen ska inne-
halla féljande:
- provtagningsplan
- provtagningsintervall anpassat
till produkt, produktionsvolym
och produktions-/tillagnings-
metod
- atgdrder som vidtas nar upp-
satta gransvarden overskrids.

Genomforda provtagningar och
atgarder ska dokumenteras och
anledningar till uteblivna provtag-
ningar ska motiveras (t.ex. med
hjalp av faroanalysen).

a) Skriftlig rutin for provtagning finns.
b) Provtagningen sker med ett limpligt provtag-
ningsintervall anpassat till produkt, produk-

tionsvolym och produktions- /tillagningsmetod.

¢) Dokumentation finns 6ver genomférd prov
tagning/analys och atgirder som vidtagits nir
uppsatta grinsvirden overskrids.

¢) Uteblivna provtagningar kan motiveras vid
behov.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

Livsmedel/ravaror som innehaller
allergiframkallande amnen/al-
lergener ska forvaras, markas och
hanteras sa att risken for allergisk
reaktion hos slutkonsument mini-
meras. Skriftliga rutiner for hante-
ring av allergener ska finnas om det
ar aktuellt for verksamheten.

Exempel pa allergener:

Spannmal som innehaller gluten,
kraftdjur, blotdjur, dgg och produkter
ddarav, fisk, jordnotter, sojabonor,
mjolk inkl. laktos, nétter, selleri,
senap, sesamfron, svaveldioxid, sulfit,
lupin. Samtliga Gmnen inkluderar
produkter darav. Se alltid uppdaterad
lista pa www.slv.se.

a) Livsmedel som innehaller allergener dr tydligt
uppmirkta och forvaras i slutna forpackningar
eller separata kirl och hanteras si att kontami-
nering forhindras.

b) Det kan uppvisas hur risk for korskontamine-
ring forebyggs vid planering av produktionen/
tillagningen /beredningen.

¢) Utrustning och arbetsytor som anvinds till livs-
medel som innehéller allergener, rengors nog-
grant innan andra livsmedel hanteras dir, och
rengoringen dokumenteras.

d) Rutiner finns for sirhillande av allergener och
ovriga ravaror.

¢) Rutiner finns for hantering av allergena pro-
cess-, produktions- och ravaruspill.

f) Samtliga allergener som hanteras i verksamheten
tas upp i faroanalysen.

=

-

=

PERSONLIG HYGIEN

14.8 Det ska finnas skriftliga hygienreg-
ler/rutiner anpassade for livsmed-
elsverksamheten som personal och
besokare/entreprendrer forstar och

foljer.

Rutinerna ska minst omfatta fol-
jande omraden om det &r relevant
for foretaget:

- hur och nar handtvatt ska ske

- hur och nar anvandning av
arbetsklader, skor, skoskydd,
harskydd, skyddsrock/overall
etc. ska ske

- hygienrutiner vid paus och ev.
utomhusvistelse

- nar smycken, klockor och dylikt
inte far baras

- nar intag av mat, dryck och tobak
ar tillatet och var det ska ske for
att inte utgora en risk for livs
medelssakerheten

- hur medicin som anvands for
privat bruk hanteras sa att den
inte kan hamna i livsmedel

- vad som galler for personalens/
besokares/entreprenorers
halsotillstand (t.ex. vid magsjuk-
dom sarskilt efter utlandsvistel
se eller vid 6ppna sar pa han-
derna)

- flodet i anlaggningen (nar sa
kravs for verksamheten), som
beskriver hur man far rora sig
i lokalerna i anlaggningen dvs.
vad som galler nar man ror sig
mellan ren och oren zon och var
granserna gar mellan zonerna.

Skriftliga rutiner/regler finns tillgingliga for per-
sonal och besokare/entreprenorer.
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UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING JA | NEJ |EJ REL
LOKALER OCH UTRUSTNING
14.9 Lokaler och anldggningar ska vara a) Lokalers viggar, golv, tak och inredning ir av |— |— I_
dndamalsenliga och méjliggora en sidana material att de mojliggor effektiv ren-
saker livsmedelshantering. goring.

b) Ventilation i lokaler ir indamalsenlig.

¢) Tillrickligt minga tappstillen och avlopp finns
for att mojliggora en siker hantering
och rengoring.

d) Belysning finns som frimjar god hygien i
livsmedelshanteringen.

¢) Fonster, ytterdorrar och in- och utlastningspor-
tar halls stingda/lasta nir de inte anvinds.

f) Anordningar och material finns som mojlig-
gor hygienisk handtvitt (t. ex. varmt och kallt
vatten, torkning, tval).

14.10 Det ska finnas en rutin for hur avfall Rutin finns for avfallshantering. I_ I_ I_
e omhandertas. Rutinen ska vara an-
passad efter verksamhetens omfatt-
ning och inriktning samt omfatta
- hur foretaget tar reda pa myndig-
heternas krav kring avfallshan-
tering
- hur avfall férvaras i vantan pa att
de tas till soprum
- eventuell sortering av avfall i
fraktioner
- hur avfall transporteras till
soprum for att undvika att avfal-
let kontaminerar livsmedel direkt
eller indirekt via lokaler och
utrustning
- hur animaliskt avfall hanteras
enligt myndigheternas krav.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

14.11

Det ska finnas en skriftlig rutin for
underhall/kontroll av inredning och
utrustning med betydelse for livs-
medelssakerheten och redligheten.
Rutinen ska innehalla
- en beskrivning av den lopande
kontroll av inredning och utrust-
ning
- vilken mat- och styrutrustning
som har betydelse for livsmed-
elssakerheten och redligheten
- hur ofta underhall, kalibrering
eller jamforande matning av
utrustningen utfors
- en beskrivning av hur man
agerar nar man upptacker trasig
inredning och utrustning som
utgor en akut risk for livsmed-
elssakerheten
- en beskrivning hur man noterar
och daterar trasig inredning och
utrustning, underhallsbehov etc.
samt ett datum for planerad eller
utford atgard.

Genomforda aktiviteter ska doku-
menteras.

Exempel pa utrustning med betydelse
for livsmedelssakerhet och redlighet
ar termometer, pH-meter, salthalts-
matare, fuktmatare, sterilisator och
vagar.

a) Skriftlig rutin finns for kontroll av inredning
och utrustning.

b) Dokumentation finns 6ver genomférda aktivi-
teter.

=

—

—

RENGORING

14.12

Det ska finnas skriftliga rutiner for
effektiv rengoring av lokaler och
utrustning som omfattar
- vad som ska rengoras
- hur rengdringen ska ga till
- ndr rengoringen ska ske
- utrustning och rengoringsmedel
- hur och nar desinfektionsmedel
anvands (om aktuellt)
- hur, nar och vem som kontrolle-
rar att rengoringen visat sig vara
effektiv.

Skriftliga rutiner finns for rengoring av lokaler och
utrustning.
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UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING JA NEJ |EJREL
14.13 Rengodringsmedel, stadutrustning a) Stidutrustning, rengdringsmedel och kemi ’— ’— I_
och andra kemikalier, ska forvaras i kalier (inkl. smorjoljor och fetter som inte dr
separat utrymme som &r val avskilt livsmedel) forvaras avskilt frin livsmedel i t.ex.
fran livsmedel. Viktig information stidskdp.
ska vara tillganglig och férpackning- b) Information finns om rengoringsmedel och
ar ska vara tydligt markta. kemikalier som behovs for att forebygga skador
pa minniskor och miljo (t.ex. sikerhetsdata-
blad).
¢) Om rengoringsmedel och kemikalier har 6ver
fors till en ny forpackning, sa dr den tydligt
mirkt s att det gdr att utldsa varubeteckning
och hirleda fran vilken originalférpackning
kemikalien/ rengoringsmedlet kom.
FORVARING OCH HANTERING AV LIVSMEDEL
14.14 Livsmedel ska forvaras och hante- a) Gillande grinsvirden for tid och temperatur

ras i en temperatur samt under en
tid som inte medfor halsofara. Det
ska finnas en rutin for att ta reda pa
vilka krav som ska uppfyllas enligt
nationella riktlinjer.

Gransvéarden ska uppratthallas
genom matning eller automatisk
avlasning.

samt hur man kommit fram till dessa, kan
redovisas.

b) Dokumentation finns frin kontroll mot grins-
virden.

14.15 Det ska finnas rutiner for hur Rutiner finns for var och hur forvaring sker for att ’— ’— I_
livsmedel, emballage, (t.ex. for- undvika kontamination.
packningsmaterial), och utrustning
ska hanteras och férvaras under
hygieniska forhallanden.
14.16 Livsmedel ska forvaras och forpack- Dokumentation finns som visar att férpacknings-

as i forpackningar som ar godkanda
for det aktuella livsmedlet.

materialet dr godkint for det aktuella livsmedlet.

Exempel pa dokumentation dr ett giltigt certifikat
som intygar att forpackningsmaterial dr testade och
utvdrderade enligt EU-lagstiftning, t.ex. Normpack
eller liknande.
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UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA | NEJ [EJREL

Vatten och is som anvands i livs-
medelshantering ska inte utgora en
risk for livsmedelssakerheten.

14.17

Foljande ska uppfyllas:

- Vattnet/isen som anvands for
slutlig skoljning av livsmedel
ska halla dricksvattenkvalitet en
ligt faststallda kriterier for
dricksvattenkvalitet.

- Godkand kvalitet ska kunna
styrkas med mikrobiologiskt
analysresultat fran den senaste
12 manaders perioden.

- Vatten av dricksvattenkvalitet ska
alltid anvandas nar det ar
nodvandigt for att sakerstalla att
livsmedel inte kontamineras.
(Det méjliggor undantag i vissa
fall for vatten for personlig
hygien, rengoring av arbetsytor
och goly, disk etc).

- En rutin ska finnas for rengoring
och underhall av kranar, kransi-
lar och duschmunstycken.

- Om anlaggningen far dricks-
vatten fran en enskild brunn
eller dricksvattenanlaggning sa
ska brunnen/anlaggningen vara
registrerad hos kommunen och
provtagning ska ske enligt lag
stadgande krav.

a) Analysresultat for vatten finns.

b) Rutin finns for rengoring och underhall av
kranar, kransilar och duschmunstycken.

¢) Om anliggningen far dricksvatten frin en
enskild brunn eller dricksvattenanliggning sa
dr brunnen/anliggningen registrerad hos kom-
munen och provtagning sker enligt lagstad-
gande krav.

[

TRANSPORT

14.18 Transport av livsmedel ska ske
under lampliga temperatur- och

hygienforhallanden.

a) Om transport utfors av det egna foretaget sd
finns skriftliga rutiner for

- rengoring och underhill av fordon som
anvinds for transport av livsmedel

- att fordon/forvaringskirl som anvinds for
andra indamal rengors innan de anvinds till
livsmedel

- hur limpliga temperaturférhéllanden upp-
ritt halls under transport av livsmedel.

b) Om externa transportleverantdrer anlitas finns
dokumentation (t.ex, avtal eller bokningsbe-
kriftelse) som visar att limpliga temperatur-
och hygienforhillanden har avtalats.
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TILLVALSREGLER FOR KLIMATCERTIFIERING

For att produktionen ska bli Klimatcertifierad enligt IP-standarden ska utover reglerna i IP Sigill Fisk och Skaldjur
ocksa dessa tillvalsregler for Klimatcertifiering foljas. Tillvalsreglerna mojliggor en minskning av den totala klimat-

paverkan fran produktionen.

1K ENERGIANVANDNING | FORETAGET OCH KOLDMEDIA

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

En kartlaggning av den totala
energianvandningen i nuvarande
drift ska goras senast vid intrade i
certifieringen och kartlaggningen
ska fornyas vart 5:e ar.

| energikartlaggningen ska alla
anvanda energislag redovisas upp-
delat i fornybar och icke fornybar
energi.

En daterad och aktuell kartliggning finns av
anliggningens drliga totala energianvindning.

=

—

=

1.2K Nyckeltal ska finnas for arlig
anvand mangd energi i relation till
verksamhetens produktion av fisk/

skaldjur (kWh per kg fisk/rakor).

Nyckeltal finns for arlig anvind energi.

1.3K En plan for effektivare energian-
vandning och en okad anvandning
av fornybar energi ska finnas och
féljas. Planen ska baseras pa ener-
gikartlaggningen och revideras vart

5:e ar.

Undantag fran kravet att genomféra
energieffektiviseringar galler de
forsta 5 aren, om foretaget strax
innan intradesrevisionen genomfort
omfattande atgarder for att effekti-
visera energianvandningen.

En plan for de nirmaste 5 dren med atgirder
finns och oljs.

Atgirder som kan ingd i planen ir t.ex. pumpning
av vatten och uppvirmning/kylning.

Planen kan dven innehilla dndrade rutiner och
beteenden, t.ex. trimning och underhall av venti-
lation, belysning och transportplanering.

Senast 1 ar efter intrade i certifie-
ringen ska el till 100 % komma fran
fornybara energikallor, exempelvis
miljomarkt el eller motsvarande.

Med fornybara energikallor avses
vattenkraft, vindkraft, solenergi,
geotermisk energi (ex. bergvdarme)
och biobranslen.

a) Avtal finns om fornybar el med datum for
tecknande och varaktighet for avtalet.

b) Dokumentation finns om egenproducerad el
anvinds.

34(40)




VERSION 2019:1 | GILTIG FRAN 2019-09-09

IP SIGILL FISK & SKALDJUR

UPPFYLLS REGELN?

KONTROLLPUNKT

DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING

JA

NEJ

EJ REL

Hansyn till energieffektivitet, klimat-
paverkan och materialval ska tas vid
ny- och aterinvesteringar, samt vid
ny- och ombyggnationer.

Vid nyinvestering i kylanlaggningar
ska aven uppgift om olika alter-
nativs innehall av kdldmedier och
deras klimatpaverkan inga.

Lopande underhall av utrustning
klassas inte som en investering och
omfattas darfor inte.

a) Ny- och dterinvesteringar, samt ny- och om
byggnationer som gjorts kan redovisas.

b) Dokumentation finns angdende val av system
som visar vilken hinsyn som har tagits till
energiitgingen for investeringens anvindning/
livstid i foretaget

¢) Vid nyinvestering i kylanliggningar finns upp
gifter om olika alternativs innehdll av kéldme-
dier och deras klimatpaverkan.

=

-

=

1.6 K Lackage fran kylanlaggningar som
innehaller syntetiska kdldmedium

ska hallas pa en lag niva.

Dokumentation av kontroll och typ
av koldmedium ska finnas om an-
laggningen innehaller kéldmedium
som motsvarar minst 5 ton koldioxi-
dekvivalenter.

Dokumentation frin eventuella kontroller kan
uppvisas.
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2K ATERANVANDNING AV NARING

UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING JA | NEJ |[EJREL
@ Det ska finnas ett system for aterut- | a) En redogorelse finns for ett etablerat system I_ I_ I_
nyttjande av ndring och vatten fran for att ateranvinda spillvatten och godsel som
uppfodningsbassanger. uppstitt i uppfodningsbassinger.
b) Dokumentation finns som intygar att allt
godsel och vatten fran uppfodningsbassinger
kommer till nytta och dir niringsimnena kvi-
ve och fosfor kommer till anvindning exempel-
vis till gédning eller sluten marin odling.
¢) En berikning finns som intygar en balans
mellan tillforsel och behov av niringsimnen
som sikerstiller att inte anvindningen leder till
overgodning.
UPPFYLLS REGELN?
KONTROLLPUNKT DETALJERADE KRAV OCH VERIFIERING JA | NEJ |[EJREL
@ Om fiskmjél och -olja anvénds i a) Dokumentation finns éver berikningar som I_ I_ I_
foder sa ska vérdet FIFO (Fish In: visar att kravet uppfylls.
e Fish Out) beréknas och vara <0,8:1. b) Anvindningen av fiskmjol och -olja i fodret ut
Berdkningen ska dokumenteras och virderas drligen och dtgirder vidtas for att
en arlig uppfljning ska goras for minska anvindningen vid mojlighet.

att minska kvoten.

Marint protein med ursprung fran
blétdjur fran odlade kéllor, sa som
mussla och sjopung, uppmuntras

i foder och undantas fran att inga i
beradkningen.

Antal nej/avvikelser for tillval Klimatcertifiering: 0
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IP Allmanna Villkor ar det ramverk for standarden som bland
annat reglerar vilka krav som ska uppfyllas av certifieringsor-
ganen, vilka komptentskrav det finns for revisorerna, hur en
revision ska genomfdras och vad som ska uppfyllas av foretag
som ska certifieras. IP Allmanna Villkor kan laddas ner i sin
helhet pa www.sigill.se.

OLIKA TYPER AV REVISIONER
For att kontrollera att produktionsreglerna uppfylls sker re-
gelbundna revisioner:

EGENREVISION genomfdrs varje ar. Det innebar att foretaget
gar igenom reglerna i regelhandboken. Eventuella avvikelser
ska noteras i en atgardsplan, och atgardas snarast.

ADMINISTRATIV REVISION genomfdrs de ar revision pa plats
inte sker. Vid administrativ revision kontrolleras egenrevisio-
nen av Certifieringsorganet som beslutar om fortsatt certifie-
ring.

REVISION PA PLATS d& kommer en revisor fran certifierings-
organet ut till foretaget och gar igenom dokumentationen och
inspekterar produktionen. Alla produktionsregler kontrolleras
och eventuella avvikelser noteras.

STICKPROVSREVISIONER utfors utover ordinarie revisions-
tillfalle pa 10 % av de foretag som inte far revision pa plats
innevarande ar. Certifieringsorganet fordelar stickprovsrevi-
sionerna bade enligt riskbedomning och slumpmassigt.

EXTRAREVISIONER kan genomfdras om Certifieringsorganet
har anledning att misstanka att kraven for certifiering inte
uppfylls. Dessa revisioner kan vara oanmalda.

RESULTAT AV REVISIONEN

Efter revisionen pa plats skriver revisorn ett revisionsproto-
koll med eventuella avvikelser tillsammans med uppgift om
vad som ska atgardas. Bade foretaget och revisorn ska god-
kdnna protokollet. Darefter ska avvikelserna atgardas inom 28
dagar (3 manader vid intrddesrevision).

GODKAND REVISION

For att revisionen ska bli godkand ska alla avvikelser vara at-
gardade. | vissa specialfall kan Certifieringsorganet godkanna
en revision trots att det finns avvikelser kvar. Da kravs en god-
kdnd atgardsplan som tydligt beskriver hur det ska ga till och
nagon form av bevis pa att det kommer att ske.

EJ GODKAND REVISION

Om avvikelserna inte atgardats i tid kan certifieringsorganet
besluta om att stdnga av foretaget tills atgarderna ar genom-
forda. Avstangning kan galla hela foretaget eller en del av
verksamheten. Om avvikelserna anda inte atgardas riskerar
foretaget att bli uteslutet.

Uteslutning kan ocksa ske vid upprepad avvikelse pa en kritisk
punkt eller om avvikelsen ar sa allvarlig att den riskerar att
allvarligt skada IP-standardens trovardighet.

Vid avstdngning och uteslutning far foretaget inte uppge eller
beteckna tjanster, produkter samt ravaror som certifierade.
Det galler ravaror och produkter som producerats fore och un-
der tiden for avstangning eller uteslutning.

CERTIFIKAT

Certifikatet som utfardas efter godkand revision ar ett bevis
pa att reglernairegelhandboken uppfylls. Certifikatet ar giltigt
i 24 manader under forutsattning att alla ataganden i regel-
handboken och IP Allmanna Villkor uppfylls. Det forutsatter
ocksa att verksamheten inte fordndras i nagon storre omfatt-
ning. Om det finns nagra sarskilda villkor for certifieringen
anges de pa certifikatet.

REKLAMATIONER OCH OVERKLAGAN AV BESLUT
Eventuella klagomal pa revisionens genomfdrande, till exem-
pel bokning, bemotande och bedomningar, ska lamnas direkt
till certifieringsorganet. Certifieringsorganen ar skyldiga att
ha rutiner for att hantera klagomal.

UTTRADE

Uttrade ur systemet sker pa egen begaran till Certifieringsor-
ganet. Tjanster, ravaror eller produkter som produceras efter
datum for uttrade ar inte certifierade.

KOMPETENTA REVISORER

Certifieringsorganen har revisionsledare som leder revisions-
arbetet och revisorer som genomfor revisioner hos foretagen.
Det finns detaljerade kompetenskrav for revisorerna som ska
ha bade teoretisk och praktisk kunskap om den verksamhet
de reviderar. For att bedomningarna ska bli sa lika som magj-
ligt mellan olika revisorer och certifieringsorgan genomfors
regelbundet kalibreringar.

SEKRETESS

Certifierade foretag presenteras pa www.sigill.se i de fall
foretaget gett sitt samtycke. Certifieringsorganen ar skyldiga
att lamna ut uppgifter om att ett foretag ar certifierat. Daremot
maste information om verksamheten hos certifierade foretag
behandlas konfidentiellt. Swedac, som ar den myndighet som
overvakar Certifieringsorganens arbete, far ocksa tillgang till
uppgifter om certifierade foretag. Sekretess galler aven for
Swedac.

OVERFLYTTNING AV ANSVARET FOR CERTIFIERING
Overflyttning och erkinnande av befintliga certifikat innebar
overflyttning av ansvaret for certifieringen fran ett certifie-
ringsorgan till ett annat. Certifieringsorganen hanterar dver-
flyttningen och meddelar det certifierade foretaget en tidplan
for processen.

UTGAVA AV NYA REGLER

Sigill Kvalitetssystem AB meddelar nar nya regler eller for-
andringar i IP Allmanna Villkor kommer publiceras och borja
galla, antingen pa www.sigill.se eller genom utskick.

DEFINITIONER

Avskar: Ravara i fiskmjol/fiskolja som kommer fran fiskrens,
alltsa kott och biprodukter som blir kvar efter foradling av
matfisk.

Elbed6vning: En metod som anvands vid slakt for att gora
djur medvetslosa innan avblodning.
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FIFO: Forkortning for Fish In: Fish Out. En kvot over hur myck-
et fiskravara som kravs i foder i relation till hur mycket mat-
fisk som produceras.

Foderfisk: Ravara i fiskmjol/fiskolja som har fangats vilt eller
odlats och dar hela fisken ar avsedd att inga i foder.

IUCN: Forkortning av International Union for Conservation of
Nature. En internationell myndighet med ansvar for att be-
vara artrikedom bland vaxter och djur, bland annat genom att
tillhandahalla en lista dver utrotningshotade arter — [IUCN Red
List of Threatened Species.

Slagmaskin: En maskin som anvands vid slakt for att gora fis-
kar medvetslosa innan avblodning.

Strupskarning: Strupskarning innebar ett snabbt snitt i hal-
sen och anvands for avblodning, efter beddvning, vid slakt.

Sattfisk: Gemensam beteckning pa fisk av olika storlek som
aktivt placeras i olika typer av vatten for olika syften. Det kan
vara fisk som odlas for att senare sattas ut i naturliga fis-
kevatten for sportfiske, eller som kompensation for forlorad
fisk i vattenkraftsutbyggda vatten. | detta dokument avses
fisk som kops in for uppfodning.

Vattenparameter: | detta dokument avses vattnens innehall
av kemiska foreningar, gaser och joner.
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